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Bedienungsanleitung

Beef-Star 1
Beef-Star 2

BBFS1
BBFS2

Lesen Sie unbedingt die Gebrauchs- und Montageanweisung

vor Aufstellung - Installation — Inbetriebnahme.
Dadurch schiitzen Sie sich und vermeiden Schaden.
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Sicherheitshinweise

A Diese Anleitung sorgfaltig lesen. Die Gebrauchs- und Montageanleitung flir einen
' spateren Gebrauch oder fir Nachbesitzer aufbewahren. Das Gerat nach dem
! : : Auspacken priifen. Bei einem Transportschaden nicht anschlieBen. Den Schaden
schriftlich festhalten und den Kundendienst rufen, sonst entfallt der
Garantieanspruch. Die Aufstellung bzw. die Montage des Gerates muss gemaB der
beigefligten Montageanleitung erfolgen. Das Gerat nur zum Zubereiten von Speisen benutzen.
Das Gerat wahrend des Betriebes beaufsichtigen. Das Gerat nur in geschlossenen Raumen
verwenden. Benutzen Sie keine Abdeckungen. Sie kdénnen zu Unfallen flhren, z.B. durch
Uberhitzung, Entziindung oder zerspringende Materialien. Benutzen Sie keine ungeeigneten
Schutzvorrichtungen oder Kinderschutzgitter. Sie kdnnen zu Unfallen fihren. Dieses Gerat ist

nicht flir den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr oder einer Fernsteuerung bestimmt.

Brandgefahr!

- HeiBes Ol und Fett entziindet sich schnell. HeiBes Ol und Fett nie unbeaufsichtigt lassen. Nie
ein Feuer mit Wasser l6schen. Kochstelle ausschalten. Flammen vorsichtig mit Deckel,
Léschdecke oder Ahnlichem ersticken.

- Die Heizungen werden sehr heiB3. Nie brennbare Gegenstande in oder auf das Gerat legen
oder lagern.

- Das Gerat wird hei. Nie brennbare Gegenstande oder Spraydosen in Schubladen direkt
unter dem Gerat aufbewahren.

Verbrennungsgefahr!

- Beachten sie die erhéhten Temperaturen, die im Handhabungsbereich zu Verbrennungen
fihren kénnen. Das Gerdt und deren Umgebung, insbesondere ein eventuell vorhandener
Kochfeldrahmen, werden heil3. Die heiBen Flachen nie berihren. Kinder fernhalten.

- Das Gerat heizt, aber die Anzeige funktioniert nicht. Netzstecker ziehen oder Sicherung im
Sicherungskasten ausschalten. Kundendienst rufen.

- Gegenstande aus Metall werden in dem Gerat sehr schnell heif3. Nie Gegenstéande aus Metall,
wie z. B. Messer, Gabeln, L6ffel und Deckel in oder auf das Gerat legen.

- Nach jedem Gebrauch das Gerat mit dem Hauptschalter ausschalten.

- Grillrost ausschlieBlich mit beigelegten Handschuhen bedienen!

Stromschlaggefahr!

- UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich. Nur ein von uns geschulter Kundendienst-
Techniker darf Reparaturen durchfihren und beschadigte Anschlussleitungen austauschen.
Ist das Gerat defekt, Netzstecker ziehen oder Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.
Kundendienst rufen.

- Eindringende Feuchtigkeit kann einen Stromschlag verursachen. Keinen Hochdruckreiniger
oder Dampfreiniger verwenden. Nicht mit einem Schlauch oder ahnlichem abspritzen.

- Ein defektes Gerat kann einen Stromschlag verursachen. Nie ein defektes Gerat einschalten.
Netzstecker ziehen oder Sicherung im Sicherungskasten ausschalten. Kundendienst rufen.

- Springe oder Briche an der Heizung (Keramik) ko&nnen Stromschldage verursachen.
Netzstecker ziehen oder Sicherung im Sicherungskasten ausschalten. Kundendienst rufen.

Beschadigungsgefahr!
- Das Gerat ist mit einer Elektronik ausgestattet. Beschadigen Sie diese nicht.

Achtung !
- Raue Reinigungsmittel- und Schwamme verkratzen das Gerat.
- Niemals Wasser in das HeiBes Fett bzw. Ol schiitten. Verbrennungsgefahr!
- Wenn harte und spitze Gegenstande auf die Heizung einwirken, kénnen Schaden entstehen.
- Aluminiumfolie und KunststoffgefaBe schmelzen auf der heiBen Heizung.
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Sicherheitsvorschriften

Beschreibung von Gefahren-Symbolen

Generelles Gefahrensymbol

Nichtbefolgen der Sicherheitsvorschriften bedeutet Gefahr ( Verletzungen )

Dieses Symbol warnt vor gefdahrlicher Spannung.
(Bildzeichen 5036 der IEC 60417-1)

Direkt am Gerat angebrachte Gefahrensymbole miissen unbedingt befolgt
werden und die Lesbarkeit jederzeit sichergestellt werden.

Achtung Achtung
Bei unsachgemaBer Anwendung Vor Anwendung oder Unterhalt des Geradtes
konnen kleinere Verletzungen oder muss die Bedienungsanleitung gelesen werden.

Sachbeschadigungen hervorgerufen werden!

Gefahren bei Nichtbeachten der Sicherheits-Vorschriften

Das Nichtbeachten der Sicherheits-Vorschriften kann zu Gefahr flir Personen, Umgebung und
fir das Gerat selbst fihren. Bei Nichtbeachten der Sicherheitsvorschriften besteht kein Recht
auf jegliche Schadensersatzforderungen.

Im Detail kann das Nichtbeachten zu folgenden Risiken fiihren ( Beispiele ):
- Gefahr flir Personen durch elektrische Ursachen

- Gefahr flr Personen durch heiBBes Fett

- Gefahr flir Personen durch heiBBe Bauteile

Sichere Anwendung

Die Sicherheitsvorschriften dieser Bedienungsanleitung, die bestehenden nationalen
Vorschriften flr Elektrizitdt zur Verhinderung von Unfallen sowie jegliche betriebsinterne
Arbeits-, Anwendungs- und Sicherheits-Vorschriften missen befolgt werden.

Sicherheitsvorschriften flr das Bedienpersonal

- Die Keramikheizung erhitzt sich stark im Betrieb. Um Verletzungen (Verbrennungen) zu
vermeiden, diese keinesfalls mit bloBen Handen berihren.

- Den Grillrost keinesfalls mit bloBen Handen bedienen, immer die beigelegten Handschuhe
benutzen!

- Der Gerdtedeckel dient als Nachgar- bzw. Warmhaltebereich und wird entsprechend heiB.
Berlihren Sie ihn auf keinen Fall mit bloBen Handen.

- Legen Sie kein Papier, Karton, Stoff etc. auf den Gehdusedeckel, oder den Rost, da es sich
entziinden kénnte.

- Vermeiden Sie das Eintreten von Flissigkeiten in das Gerat. Dazu gehéren auch Dampfe von
unten z.B. Fritteusen.

- Das Gerat darf nicht mit einem Wasser- oder Dampfstrahl abgespritzt werden!

- Vor jedem Reinigen Gerat ausschalten und abkihlen lassen. Schockartiges Abklhlen
jeglicher heiBer Geratebauteile ist zu vermeiden.

- Der Fettauffangbehalter unter dem Rost muss regelmaBig, gegebenenfalls auch wahrend
des Betriebs, entleert und gereinigt werden, damit die Gefahr einer Entziindung groBerer
Fettmengen vermieden wird.

- Beim Herausziehen der Fettauffangwanne bei Betrieb/kurz nach Betrieb besteht akute
Verbrennungsgefahr!

- Verchromte Geratebauteile (Rost/Drehknebel) dirfen nicht mit Scharfkantigen
Gegenstanden (Stahlspachtel, Stahldrahtblrste) oder und aggressiven Reinigungsmitteln
bearbeitet werden, da sonst die Oberflache beschadigt wird. Hierflir eignen sich nur Spachtel
aus Holz oder Kunststoff!

- Ol- / oder Fettbrand nie mit Wasser bekampfen (Explosionsgefahr)!
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BITTE BEACHTEN: Warnung vor moglicherweise rutschigem Boden in der Umgebung des
Gerates. Dies kann zu Verletzungen fihren.

ACHTUNG: Bei Aufstellung bzw. Montage des Gerates sind die ortlichen
Sicherheitsvorschriften und die Installationsweise zu beachten.

Vermeiden Sie das Eintreten von Flissigkeiten in das Gerat. Reinigen Sie das Gerat nicht
mit einem Wasserstrahl.

Allgemeines

Diese Bedienungsanleitung beinhaltet grundlegende Informationen die bei der Montage,
Anwendung und Unterhalt beachtet werden missen. Sie muss vor der Installation und
Inbetriebnahme vollstandig durch den Monteur und das Bedienpersonal gelesen werden und
immer zum Nachschlagen in der Néhe der Kochstelle aufliegen.

Anwendung

Die Geradte werden zum Grillen von Lebensmitteln eingesetzt.

Produktbeschreibung
Produkte

BBFS1
BBFS2

- Servicefreundlich

- Einfache Bedienung mittels Regler und Elektronik
- Einfache Bedienung mittels unterschiedlicher Einschubhdhen

Technische Daten
Bedienung und Kontrolle
Digitale Anzeige
Summer

Technische Geratedaten

~Leistungs- und Fehleranzeige"

rot

Typ RostgroBe AuBenmaBe Gewicht
BXT in mm BXTxH in mm

BBFS1 340x330 600x520x630 90 kg

BBFS2 540x330 800x520x630 110 kg

Ivp Spannung Leistung Hei

BBFS1 400V/3~/N/PE 10,5 kW 6x1750W

BBFS2 400V/3~/N/PE 15,8 kW 9x1750W

Funktionsbedingungen

- max. Toleranz der Netzspannung Nominalspannung

- Frequenz

- Schutzklasse (im Auslieferungszustand)

Ver. 1.3
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Installation

Elektrische Daten der Gerate

Gerate nach Leistung (10,5 kW, BBFS1) Stecker 16 A
Gerate nach Leistung (15,8 kW, BBFS2) Stecker 32 A

3-phasig (Spannung 400V/1~/N/PE +5% / -10%)

Anschluss Farbe Frequenz Steuersicherung
Phase Braun, Schwarz, Grau 50 Hz / 60 Hz -

N Blau

PE Gelb/Griin

Installationsvorrausetzungen

Der Beef-Star muss auf einer geraden, nicht brennbaren Flache platziert werden. Die
Abstellfléache sollte nach Méglichkeit waagrecht sein und der Beef-Star mittels der verstellbaren
FiBe waagrecht einjustiert werden. Ein Sicherheitsabstand zur Wand von 50mm einzuhalten,
damit eine Klhlluftzirkulation stattfinden kann. Da das Gerat zwar durch den Hauptschalter
vollstédndig vom Netz getrennt wird, aber trotzdem Netzspannung jederzeit im Gerat vorhanden
ist, sollte zu Reinigungszwecken eine externe und gut zugangliche Netztrennvorrichtung
installiert werden.

Installationsvorschriften
Die folgenden Punkte gilt es zu beachten:

Prifen Sie und stellen Sie sicher, dass die Spannung der Hauptzuleitung mit derjenigen des
Typenschildes Ubereinstimmt.

Die elektrischen Installationen miissen den Ilokalen Gebdudeinstallations-Vorschriften
entsprechen. Die giiltigen nationalen Vorschriften der Elektrizitdats-Behdrden miissen befolgt
werden.

Der Beef-Star ist mit einem Netzkabel inklusive Stecker ausgestattet, dieser kann an eine
passende Steckdose angeschlossen werden.

Die Steckdose sollte einen eigenen Stromkreis (16A) besitzen

Die Steckdose muss frei zuganglich oder mit einer allpoligen Trenneinrichtung, z.B.
Sicherungen oder Lastschalter versehen sein, damit ein Gerat jederzeit vom Netz getrennt
werden kann. Als Gerat der Schutzklasse 1 muss es immer an den Schutzleiter
angeschlossen werden.

Falls Fehlstromschutzschalter verwendet werden, missen diese fir einen Fehlerstrom von
mindestens 30mA ausgelegt sein.

Das Bedienpersonal muss dafir sorgen, dass alle Installations-, Unterhalts- und
Inspektionsarbeiten, durch zugelassenes Fachpersonal ausgefiihrt werden.

Die Aufstellung muss auf Praxistauglichkeit Gberprift werden.

Zum elektrischen Anschluss des Gerates sind die gesetzlichen
Vorschriften des jeweiligen Landes zu beachten!

Achtung Achtung
Die elektrischen Anschliisse miissen
durch eine Fachperson
ausgefiihrt werden.

Falsche Spannung kann das Gerat
beschéadigen
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Inbetriebnahme

Montage

Das Gerat ist mit einem Netzkabel inkl. Geratestecker (Schuko) ausgestattet. Es muss mit einer
Wandsteckdose verbunden werden. Diese sollte einen eigenen Stromkreis besitzen (16A). Die
elektrischen Installationen miissen durch zugelassene Installationsunternehmen unter
Einhaltung der spezifischen nationalen und lokalen Vorschriften ausgefihrt werden. Die
Installationsunternehmen sind verantwortlich fir die korrekte Auslegung sowie Installation in
Ubereinstimmung mit den Sicherheitsvorschriften. Die Warn- und Typenschilder miissen strikt
befolgt werden.

Priifen Sie und stellen Sie sicher, dass die Spannung des Netzstroms und des Gerites
( gemas Typenschild ) iibereinstimmen.

M = < = <
Berner-Kochsysteme GmbH & Co. KG Bei Aufstellung dieses Gerdates in

Sudetenstrasse 5 DE-87471 Durach - - s
Berner Tel +4 (0) 831 - 697247 -0/ Fax . 15 | Unmittelbarer Nahe einer Wand , von

wwrw. indukdion de Trennwdanden, Kiichenmobeln,

Betriebsspannung: 400V/3-/N/PE [Typ: gekor?tiven hVerk':lleidu:gen usw. izt
. arauf zu achten dass diese aus nicht
:::htzﬂ?e::“?mmng' e by II!I’E!T!HSulli brennbarem Material gefertigt sind;
' - anderenfalls miissen sie mit
s SRR geeigneten nichtbrennbaren, Wirme-
1 J [P isolierenden Material verkleidet sein,

und die Brandschutz-Vorschriften
CERMA 8 ooy miissen auf dass sorgfiltigste
beachtet werden!

Drehen Sie den Hauptschalter auf die AUS-Position (0) bevor Sie das Gerat an das Stromnetz
anschlieBen.

Vor dem Durchfiihren des Funktionstests muss der Anwender wissen, wie die Gerite
zu bedienen sind.

Vor der ersten Inbetriebnahme missen eventuell vorhandene Produktionsriickstande oder
Verpackungsreste restlos entfernt werden. Danach wie in Kapitel 10 beschrieben Gerat griindlich
reinigen.

Der Beef-Star muss auf einer sauberen, geraden, nicht brennbaren Oberfldche (Tisch,
Kombination, etc.) an seiner Endbestimmung stehen. Das Gerat steht auf héhenverstellbaren
FiBen. Die Aufstellung darf nicht in der Nahe von brennbaren Wanden und Aufstellflachen
erfolgen. Drehen Sie den Hauptschalter auf die AUS-Position (0) bevor Sie den Beef-Star an
das Stromnetz anschlieBen.

Achtung: Es ist darauf zu achten, dass das Gerat unterhalb der Augenhéhe aufgestellt wird.

\
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Der Beef-Star besitzt eine Luftkiihlung. Auf keinen Fall diirfen die Offnungen fiir Zuluft (im
Boden) und Abluft (seitlich im Deckel) verdeckt oder zugestellt werden.

Entfernen Sie alle Gegenstinde aus der Heizzone. Stellen Sie die Inbetriebnahme
sofort ein, sollte das Geriat einen Defekt haben. Schalten Sie das Gerat sofort ab und
ziehen Sie den Netzstecker heraus.

Achtung

Die Heizung erhitzt sich stark. Um Ver-
letzungen zu vermeiden, beriihren Sie
die Heizzone nicht.

Sollte das Gerat nicht funktionieren, lesen Sie unter dem Punkt
Fehlerfindung / Fehlerbehebung nach.

Bedienungselemente
Knebel Hauptschalter

Position AUS: Position Beefbetrieb: Position Grillbetrieb:
0 zeigt zur Markierung (o) II zeigt zur Markierung (o) I zeigt zur Markierung (o)

Position Salamanderbetrieb:
SAL zeigt zur Markierung (o)

Knebel Zeiteinstellung:
Knebel Heizzonen:
Wechsel zwischen einer
und zwei Heizzonen

Position MIN - Max
Die zur Position entsprechende Zeit
wird im LED-Display angezeigt.
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Bedienung

Beim Verdrehen des Hauptschalters (Drehschalter links) auf eine bestimmte Funktion, ist das
Gerat nach der Aufheizzeit betriebsbereit. Die Aufheizzeit ist beendet, wenn auf dem Display
die voreingestellte Temperatur dauerhaft leuchtet und nicht mehr blinkt.

Position II Funktion Beefen 800°C
Position I Grill Funktion 600°C
Position ,SAL" Salamander Funktion 400°C

Das Verdrehen des mittleren Drehschalters bestimmt dartiber, ob eine, oder beide Heizzonen
in Betrieb sind.

Bei Aktivieren des Timers (Drehschalter rechts) erlischt die Temperaturanzeige und es wird die
Zeit angezeigt, die durch Drehen des Schalters im Uhrzeigersinn von min. 10 Sekunden - max.
5 Minuten eingestellt werden kann.

Der Zeitablauf beginnt, nachdem die Zeiteinstellung gewahlt wurde, und der Drehschalter nicht
mehr weiter bewegt wurde. Es ertdnt ein einfaches akustisches Signal. Ist der Countdown
beendet ertont ein dreifaches akustisches Signal. Der Ablauf der Zeit wird dann durch Anzeige
der eingestellten Leistungsstufe signalisiert (400/600/800).

Wird der Timer-Schalter auf Nullstellung gedreht, erscheint die zuvor eingestellte Zeit.

Soll mit dieser Zeit weitergearbeitet werden, wird der Schalter nur leicht nach rechts gedreht.
Der Countdown beginnt erneut.

Moéchte man mit einer geanderten Zeit weiter arbeiten, wird der Timer-Schalter zlgig weiter
gedreht, solange bis die erwiinschte Zeit erscheint.

Die Countdown Funktion dient nur als Unterstitzung fiir den Anwender. Sie hat keine
Auswirkung auf die Heizleistung. Die Heizung wird nicht abgeschaltet, auch wenn der Zeitablauf
beendet ist.

Durch das Benutzen der unterschiedlichen Einschubebenen, kann das Garergebnis beeinflusst
werden. Je hoéher die Einschubebene gewahlt wird, desto mehr Temperatur wirkt auf das
Gargut.

Achtung: Der hdéhenverstellbare Auflagerost wird sehr heiB ! Nur mit den beigelegten
Handschuhen benutzen.

Der auf dem Gerateboden befindliche Ablagerost dient als Nachgarzone. Der Rost befindet sich
in einer Wanne, die Fett- und Garrickstande auffangt.

Der auf dem Geratedeckel befindliche Ablagerost dient als Nachzieh- und Warmhaltezone. Der
Rost befindet sich in einer Wanne, die Fett- und Garrlickstande auffangt

Die Auffangwannen missen regelmaBig grindlich gereinigt werden, um ein Entziinden
groBerer Fettmengen zu vermeiden.

Achtung: Der Beef Star darf nur mit den mitgelieferten Aufsatzbehadltern incl. Rost
betrieben werden.

Das Gerat besitzt eine Temperaturiiberwachung. Die Lifter kdnnen nach dem Ausschalten
des Gerats weiter- oder nach einer gewissen Zeit selbststédndig anlaufen. Dies ist keine
Fehlfunktion, sondern eine nétige Sicherheitsfunktion. Solange diese Funktion aktiv ist blinkt
ein Punkt im Display und darf das Gerat nicht wieder eingeschaltet werden. Bitte das Gerat
nach dem Benutzen NICHT vom Netz trennen bis es entsprechend abgekihlt ist!
UnsachgemaBe Bedienung

Die Funktionstichtigkeit des Gerates kann nur bei richtiger Anwendung gewahrleistet werden.
Die Grenzwerte gemaB den technischen Daten dirfen unter keinen Umstanden Uber- oder
unterschritten werden.

Anderungen / Gebrauch von Ersatzteilen

Es gibt keine wartungstechnisch relevanten Bauteile innerhalb des Gerdtes. Bei
Funktionsstérungen und/oder Ausfall des Gerates ist eine entsprechende technisch kompetente
Serviceeinrichtung des Herstellers zu kontaktieren. Im Service und Reparaturfall ind nur
Originalersatzteile des Herstellers zu verwenden. Bei Verwendung von nicht originalen
Komponenten erlischt jegliche Haftung fir Folgekosten.
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Uberwachung der Heizzone

Die Keramikheizkérper werden durch einen Ubertemperatur Sicherheitsabschalter (iberwacht.
Uberhitzt das Geréat (z.B. durch Ausfall der integrierten Liftung) schaltet sich die Heizung
allpolig ab. Im Display erscheint die Meldung FAIL

AuBerbetriebnahme

Wenn das Gerat nicht in Gebrauch ist, stellen Sie sicher, dass der Drehknopf nicht
unbeaufsichtigt eingeschaltet wird. Wenn Sie das Gerat fir langere Zeit nicht nutzen (mehrere
Tage), trennen sie das Gerat von der Stromzufuhr. Stellen Sie sicher, dass keine Flissigkeit in
das Gerat gelangen kann und reinigen Sie das Gerat nicht mit Fllssigkeit.

Fehlerfindung

WARNUNG: Wahrend der Reinigung oder Instandhaltung und beim Austausch von
Teilen miissen die Gerdte von der Stromversorgung getrennt sein.

Bei allen Stérungen des Gerdtes, die nicht auf duBere

AChtung Einflisse oder Verschmutzungen zurickzufiihren sind,
Gerat nicht 6ffnen! darf nur zugelassenes und geschultes Servicepersonal
Gefihrliche Spannung! das Gerat 6ffnen. Das Gerat muss sofort ausgeschaltet

und von der Stromzufuhr getrennt werden. Die
Ursachenermittlung oder Fehlerbeseitigung darf nur durch Sachkundige erfolgen.

Fehlerbehebung

Fehler Mdogliche Ursache MaBnahmen durch Bedienungs- oder
Servicepersonal

Kein Aufleuchten des Prifen Sie, ob das Gerat mit dem Stromnetz
Dezimalpunkt_es, oder Keine Stromzufuhr verbu-nden ist (Netz'l_<abel eingesteckt),
der LED-Anzeige Netzsicherungen prifen.
Kontaktieren Sie Ihren Lieferanten flr
Gerat defekt Reparaturservice. Ziehen Sie den
Kein Aufheizen Netzstecker heraus

Hauptschalter in

Aus Position Hauptschalter Einschalten

Ungenligende bzw. N Kontaktieren Sie Ihren Lieferanten fur
: N Heizkérper oder . . ;

keine Heizleistung Elektronik defekt Reparaturservice. Ziehen Sie den

LED Anzeige (leuchtet) Netzstecker heraus

Sicherheitstemperatur | Kontaktieren Sie Ihren Lieferanten flr
begrenzer hat Reparaturservice. Ziehen Sie den
ausgelost Netzstecker heraus

Kein Aufheizen, in der
Anzeige leuchtet FAIL

Bei einem Austausch von Bauteilen sind immer Originalteile nach der gliltigen Ersatzteilliste zu
verwenden, die vorhandenen oder neue Ersatzteile mit gleichen Verbindungselementen
einzusetzen; dies gilt auch fir die Montage von duBeren Gehduseteilen, wie z.B. dem
Bodenblech nach einem Wechsel der Netzanschlussleitung.

Reinigung

Rost, Fettauffangbehalter und der Strahlungshitze exponierte Gehausepartien sollten je nach
Einsatz und Verschmutzungsgrad in entsprechenden Intervallen, regelmaBig mit
handelsiblichen Mitteln gereinigt werden.

Verchromte Bauteile/Knopfe dirfen nicht mit scharfkantigen Gegenstdanden

(Stahlspachtel, Stahldrahtbirste) oder und aggressiven Reinigungsmitteln

bearbeitet werden, da sonst die Oberflache beschadigt wird. Hierflir eignen
\ sich nur Spachtel aus Holz oder Kunststoff!

Es dirfen keine Flissigkeiten in das Gerat gelangen!
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Unterhalt

Der Anwender muss sicherstellen, dass alle Komponenten, die flir die Sicherheit relevant sind,
jederzeit einwandfrei funktionstichtig sind. Das Gerat muss mindestens einmal jahrlich durch
einen ausgebildeten Techniker Ihres Lieferanten gepriift werden.

Achtung

Gerat nicht 6ffnen!
Gefahrliche Spannung!

Das Gerat darf nur von ausgebildetem Service-Personal gedffnet werden.

Achtung! Zum technischen Kontrolle muss das Gerat von der Stromzufuhr "sichtbar
getrennt werden".

Entsorgung
Ist das Ende der Lebensdauer erreicht, muss das Gerat fachgerecht entsorgt werden.

Vermeiden Sie Missbrauche:

Das Gerat darf nicht durch unqualifizierte Personen benitzt werden. Vermeiden Sie, dass das
zur Entsorgung bereitgestellte Gerat wieder in Betrieb genommen wird. Das Gerat besteht aus
gebrauchlichen elektrischen, elektromechanischen und elektronischen Bauteilen. Es werden
keine Batterien verwendet. Der Anwender ist verantwortlich fir die fachmannische und sichere
Entsorgung des Gerates.

Hinweis zur Entsorgung

Gerate die zu diesem Zweck bestimmt sind, kdnnen an uns zur Entsorgung
geschickt werden. Es werden nur ausreichend frankierte Pakete von uns
angenommen.

Lieferanschrift:

Berner- Kochsysteme GmbH & Co. KG
Sudetenstrasse 5 - D - 87471 Durach

Tel. +49 (0) 831/697247-0; Fax. - 15

E-Mail: Berner@induktion.de | www.induktion.de

Garantie
Sie haben mit einem Berner Kochgerat ein hochwertiges Produkt erworben. Wir gewdhren eine
Garantie von einem Jahr ab Kaufdatum.

Reparatur in der Garantiezeit
Bitte Kontaktieren sie Ihren zustandigen GroBklichenfachhandler.
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