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Einleitung

1 Einleitung

1.1 Zu dieser Anleitung

Zielgruppe

Abbildungen

Die Bedienungsanleitung ist Teil des Gerates und enthalt
Informationen:

e zum sicheren Betrieb,

e zur Reinigung und Pflege,

e zur Abhilfe bei auftretenden Stérungen.
Folgende Hinweise beachten und einhalten:

* Die Bedienungsanleitung vor dem ersten Bedienen vollstandig
lesen.

¢ Die Bedienungsanleitung dem Bediener zu jeder Zeit am
Einsatzort des Gerates bereit stellen.

* Die Ergdnzungen des Herstellers einflgen.

* Die Bedienungsanleitung wahrend der Lebensdauer des Gerates
aufbewahren.

* Die Bedienungsanleitung an den nachfolgenden Betreiber des
Gerates weitergeben.

Zielgruppe der Bedienungsanleitung ist der Bediener, der mit Betrieb,
Reinigung und Pflege des Geréates betraut ist.

Alle Abbildungen in dieser Anleitung sind beispielhaft. Abweichungen
zum vorliegenden Gerat kdnnen auftreten.

Bedienungsanleitung 7



Einleitung

1.1.1 Zeichenerklarung

A\
A\

GEFAHR
Unmittelbar drohende Gefahr

Nichtbeachtung fihrt zum Tod oder zu schwersten
Verletzungen.

WARNUNG
Moglicherweise drohende Gefahr

Nichtbeachtung kann zum Tod oder zu schweren Verletzungen
fuhren.

VORSICHT
Gefahrliche Situation

Nichtbeachtung kann zu leichten und mittelschweren
Verletzungen fuhren.

ACHTUNG
Sachschaden

Nichtbeachtung kann zu Sachschaden flhren.

Hinweise zum Verstandnis und zur Bedienung des Gerates.

Symbol / Auszeichnung Bedeutung

. Auflistung von Informationen.

—> Handlungsschritte, die in beliebiger
Reihenfolge auszufiihren sind.

1. Handlungsschritte, die in vorgegebener

2 Reihenfolge auszufiihren sind.

—> Ergebnis oder Zusatzinformation einer
ausgefiihrten Handlung.

Bedienungsanleitung
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Einleitung

1.2 BestimmungsgemaRe Verwendung

Dieses Gerat ist ausschlieRlich zur Verwendung flr gewerbliche
Zwecke, insbesondere in gewerblichen Klichen, bestimmt.

Dieses Gerat darf nur mit geeignetem Zubehoér zum Garen von
Lebensmitteln benutzt werden.

Untersagt ist die Benutzung des Gerates unter anderem fiir
folgende Zwecke:

* Aufbewahren von Vorraten

e Trocknen von Tlchern, Papier oder Geschirr

e Erhitzen von S&uren, Laugen oder anderen Chemikalien
* Beheizen von Rdumen

e Rauchern von Fisch oder Fleisch

e Erhitzen von Kochgeschirr auf der Bratflache

¢ Reinigen von Geschirr

e Als Abstellplatz oder Arbeitsplatte

¢ Als Warmhaltewanne

Untersagt ist die Benutzung des Gerates in folgenden Landern:
« USA

e Kanada
1.3 Garantie

Die Garantie erlischt und die Geratesicherheit ist nicht mehr

gewahrleistet bei:

e Umbau oder technischen Veranderungen am Gerét,

¢ Nichtbestimmungsgemaler Verwendung,

¢ Unsachgemaler Inbetriebnahme, Bedienung oder Wartung des
Gerates,

* Fehlern, die auf Nichtbeachten dieser Anleitung zurtickzufihren
sind.

Bedienungsanleitung



Sicherheitshinweise

2 Sicherheitshinweise

Das Gerat erfiillt die relevanten Sicherheitsstandards. Restgefahren
bei der Bedienung oder Gefahren durch Fehlbedienung sind nicht
auszuschlieRen und werden in den Sicherheits- und Warnhinweisen
gesondert erwahnt.

Der Bediener muss die regional geltenden Vorschriften kennen und
beachten.

Betrieb Personen unter 16 Jahren dirfen das Gerat nicht bedienen.

Folgender Personenkreis muss bei der Bedienung durch eine Person
beaufsichtigt werden, die fir die Sicherheit verantwortlich ist:

e Personen, die physisch, sensorisch oder mental nicht dazu in der
Lage sind oder denen Wissen und Erfahrung fehlen, das Gerat
bestimmungsgemal zu bedienen.

Die beaufsichtigende Person muss mit dem Gerat und den davon
ausgehenden Gefahren vertraut sein.

Kinder dirfen das Gerat nicht bedienen oder damit spielen.

HeiRe Oberflachen Verbrennungsgefahr durch heiBe Oberflachen
* Arme und Hande durch geeignete Schutzhandschuhe schiitzen.

¢ Unmittelbar nach dem Betrieb Heizelemente, Heizflachen oder
Zubehor nicht anfassen.

e Oberflachen vor dem Reinigen abkuhlen lassen.
e Keine Topfdeckel oder Besteckteile auf dem Kochfeld ablegen.
* Deckel nur mit vorgesehenen Bediengriffen 6ffnen.

* HeilRe Behalter und Backbleche nur mit geeigneten
Schutzhandschuhen oder Topflappen entnehmen.

HeiRe Fliissigkeiten Verbriihungsgefahr durch heife Fliissigkeiten
* Arme und Hande durch geeignete Schutzhandschuhe schitzen.
* Behalter vorsichtig entnehmen, transportieren und leeren.
* Korbe vorsichtig entnehmen, transportieren und leeren.

e Fir den Transport von Gargut hitzebestandige Behalter mit Griffen
und verschlieBbarem Deckel verwenden.

¢ Maximale Fullmenge einhalten.

10
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Sicherheitshinweise
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Verbriihungsgefahr durch heiBes Fett
¢ Arme und Hande durch geeignete Schutzhandschuhe schiitzen.

* Vor dem Frittieren Uberschissiges Eis vom gefrorenen Gargut
entfernen.

* Vor dem Frittieren nasses Gargut trocknen.

e Fur den Transport von Frittierfett nur Behalter verwenden, die flir
den Transport von Frittierfett geeignet sind und die gesamte
Frittierfettmenge aufnehmen kénnen.

¢ Maximale Fullmenge einhalten.

Veratzungsgefahr durch verdampfenden Reiniger

* Hinweise des Reinigungsmittel-Herstellers beachten.

Verbriihungsgefahr durch Dampf
¢ Arme und Hande durch Schutzhandschuhe schiitzen.

¢ Hand nicht unter Austrittsstutzen von Entlifter und
Sicherheitsventil halten.

o Abstand zum Gerat halten. Beim Offnen des Deckels entweicht
heilRer Dampf.

Defektes Gerdat Verletzungsgefahr durch defektes Gerat
e Defektes Gerat vom Elektro-Versorgungsnetz trennen.
* Defektes Gerat nicht betreiben.

e Gerat nur durch autorisiertes Fachpersonal instand setzen lassen.

Brandschutz Brandgefahr durch Verschmutzung und Fettbelage
e (Gerat nach Betriebsende reinigen.

e Bei beginnendem Fettverderb Frittierfett vollstdndig tauschen,
nicht nachfillen.

Brandgefahr durch Uberhitzen

e Keine brennbaren Gegenstande oder Kunststoffbehalter im
Garraum lagern.

¢ Maximale Flllmenge einhalten.
* Minimale Fullmenge einhalten.
e Zum Frittieren nur Frittierfett verwenden.

* Bei groRer Fullmenge Frittierfett ausschliel3lich die Garart
Frittieren verwenden.

Bedienungsanleitung 11



Sicherheitshinweise

Brandbekampfung
¢ Im Brandfall Gerat vom Elektro-Versorgungsnetz trennen.

* Fettbrande mit Feuerléscher Brandklasse F I16schen, nie mit
Wasser. Andere Brande zum Beispiel mit ABC-Loscher, CO,-
Léscher oder einem flr die vorliegende Brandklasse geeigneten
Léschmittel 16schen.

UnsachgemaRBe Reinigung Veratzungsgefahr durch Reinigungsmittel

Hygiene

* Hinweise des Reinigungsmittel-Herstellers beachten.

* Beim Umgang mit atzenden Reinigungsmitteln geeignete
Schutzmallinahmen einhalten.

Sturzgefahr durch glatten Boden

e Boden vor dem Gerat sauber und trocken halten.

Sachschaden durch unsachgemale Reinigung
e Gerat nach Benutzung reinigen.
e Gerat nicht mit Hochdruckreiniger oder Wasserstrahl reinigen.

* Gehause nicht mit stark scheuernden oder chemisch agressiven
Reinigungsmitteln reinigen.

* Gehause nicht mit stark scheuernden Schwammen reinigen.
* Hinweise des Reinigungsmittel-Herstellers beachten.
e Gerat nicht schockartig abkihlen.

¢ Keine bleichenden oder chlorhaltigen Reiniger oder
Desinfektionsmittel verwenden.

e Gerat kalkfrei halten.

* Geréat regelmalig reinigen.

Hygienerisiko durch verdorbenes Fett

* Bei beginnendem Fettverderb Frittierfett vollstandig tauschen,
nicht nachflllen.

Gesundheitsgefahr durch unzureichende Hygiene
¢ Regional geltende Hygienevorschriften einhalten.
* Reinigungshinweise beachten.

* Beim Warmhalten von Speisen lebensmittelrechtliche Vorgaben
beachten.

Kerntemperaturmessung Verletzungsgefahr durch liberhitzten Kerntemperaturfiihler

e Kerntemperaturfiihler nicht Gber offener Flamme erhitzen.

12
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Sicherheitshinweise

UnsachgemaRer Gebrauch

Sachschaden durch unsachgemiafen Gebrauch

Gerét nicht im Freien betreiben.

Nur Originalzubehdr verwenden.

Bediener regelmalig schulen.

Keine Warmhalteplatten und Konservendosen erhitzen.

Nur geeignetes und unbeschadigtes Kochgeschirr verwenden.
Festes Frittierfett nicht im Frittierbecken schmelzen.

Keine aggressiven oder atzenden Stoffe verwenden oder kochen.
Geréat nur mit handelsublichen Frittierfetten betreiben.

Gerat maximal bis zur Markierung Fullstand befllen.

Gerat nur mit Handen bedienen.

Gerat nicht dauerhaft bei hohen Temperaturen betreiben.
Keine groReren Mengen Ol iiber Ablauf ablassen.

Gerat nicht bei Temperaturen unter 4 °C betreiben.

Kerntemperaturfihler entfernen, bevor das Gargut entnhommen
wird.

Kerntemperaturflihler nach Gebrauch wieder in die Halterung
stecken.

Nur USB-Speicher-Sticks auf Basis von Flash-Speicher
anschliel3en.

Keine USB-Gerate anschliel3en, wie zum Beispiel USB-Drucker,
externe Festplatten, WLAN-Adapter, UMTS-Adapter oder
Bluetooth-Adapter.

Keine PCs oder Notebooks anschliel3en.
USB-Speicher-Sticks nicht mit Gewalt einsetzen.

USB-Speicher-Sticks immer vor dem Kopieren oder Speichern
von Daten einsetzen und erst entfernen, wenn die Daten
vollstandig Ubertragen sind.

Multiport wahrend des Betriebes geschlossen lassen.

Bedienungsanleitung 13



Geratebeschreibung

3 Geratebeschreibung

3.1 Geratelibersicht

Das Multifunktionsgerat ist zum universellen Einsatz in der
gewerblichen Kiche zur Zubereitung von Speisen bestimmt.
Einsatzmdoglichkeiten sind Kochen, Diinsten, Braten, Schmoren,
Sieden, Druckgaren, Frittieren.

Gerate mit der Funktion Druckgaren fallen in den Geltungsbereich der
Druckgeraterichtlinie 2014/68/EU und sind in Kategorie Il eingestuft.

Fur die Daten der Sicherheitseinrichtungen siehe ,,Gerate- und
Anschlussdaten® in der Installationsanleitung.

Bild: Gerat kippbar mit Druckgaren und Reinigung

a Wasserzulauf k MultiPort

b Deckel | Schalter Not-Aus

¢ Griff Deckel (optional) m Typenschild

d Bedieneinheit n Handbrause

e Fdllmarkierung Wasser o Bedienholm

f Fillmarkierung ,OIL" p Tiegel

g Kerntemperaturfiihler q Seitenholm

h Druckabbauleitung (optional) r Geratebein

i Ausgussttlle s Ablauf

j USB-Anschluss t Reinigungslanze (optional)

14
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Geratebeschreibung

3.2 Ausstattung

3.2.1 Betriebsarten

3.2.2 Gararten

Ubersicht der Betriebsarten
¢ Manuelles Garen

* Automatisches Garen (autoChef)

Manuelles Garen

In der Betriebsart Manuelles Garen kdnnen einzelne Garvorgange
und Geratefunktionen direkt ausgefihrt werden. Die verschiedenen
Gararten lassen sich individuell anpassen. Alle Gararten,
Geratefunktionen und Informationen kénnen zu Garprogrammen
zusammengestellt und gespeichert werden.

Automatisches Garen (autoChef)

In der Betriebsart Automatisches Garen kénnen gespeicherte
Garprogramme ausgefiihrt und bei Bedarf angepasst werden.

Ubersicht der Gararten

e Druckgaren ReadyXpress (optional)
» Softkochen

e Kochen

e Braten

* Frittieren (optional)

* Regenerieren

* Delta-T-Garen

* Zonenbraten

e Zonenkochen

Druckgaren ReadyXpress

In der Garart Druckgaren wird unter Berticksichtigung der minimalen
Fullmenge Wasser in den Tiegel geflillt. Dieses Wasser verdampft
und erzeugt einen Uberdruck im Tiegel.

Die héheren Temperaturen verkirzen die Gardauer und reduzieren
den Energiebedarf.

Druckhdhe und Druckabbau lassen sich abhangig von der Robustheit
des Garguts einstellen.

Softkochen

Die Garart Softkochen ermdglicht das Erhitzen und langsame
Ankochen im Temperaturbereich von 30 °C bis 100 °C. Je nach
Leistungsstufe wird die Heizleistung begrenzt.

Bedienungsanleitung 15



Geratebeschreibung

Kochen

Die Garart Kochen ermdglicht das Kochen mit verschiedenen
Siedestarken im Temperaturbereich von 90 °C bis 100 °C. Es kann
mit maximaler Leistung auf Siedetemperatur aufgeheizt und mit
gewahlter Siedestarke weiter gekocht werden.

Braten

Die Garart Braten ermdglicht das Braten in verschiedenen
Leistungsstufen im Temperaturbereich von 100 °C bis 300 °C.

Frittieren

Die Garart Frittieren ermdglicht das Frittieren in heiRem Fett im
Temperaturbereich von 140 °C bis 180 °C.

Der Tiegel wird in vier unterschiedliche Zonen unterteilt. Jede Zone
kann mit individueller Gardauer betrieben werden. Die Gartemperatur
ist fir alle Zonen gleich.

Delta-T-Garen

In der Garart Delta-T-Garen stehen die Zubereitungsarten Kochen
und Braten zur Verfugung.

Delta T-Garen ist eine Garart, in der die Gartemperatur abhangig von
der Kerntemperatur des Gargutes ist.

Die Gartemperatur ist immer um den eingestellten Wert (Delta-T-
Wert, Differenz Gartemperatur) hdher als die aktuelle
Kerntemperatur. Die resultierende Gardauer ist langer als bei
anderen Gararten.

Delta T-Garen eignet sich besonders zum schonenden Garen. Das
Gargut bleibt mit geringem Gewichtsverlust zart und saftig.

Zonenbraten

Die Garart Zonenbraten erméglicht das Braten in mehreren Zonen.
Die Bratflache wird in bis zu vier unterschiedliche Zonen unterteilt.

Jede Zone kann mit individueller Leistung und Gardauer im
Temperaturbereich von 100 °C bis 300 °C betrieben werden.

Zonenkochen

Die Garart Zonenkochen erméglicht das Kochen im
Temperaturbereich von 90 °C bis 100 °C. Der Tiegel wird in vier
unterschiedliche Zonen unterteilt.

Jede Zone kann mit individueller Gardauer betrieben werden.
Leistung und Gartemperatur sind fir alle Zonen gleich.

16
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Geratebeschreibung

3.2.3 Kerntemperaturmessung

3.2.4 USB-Anschluss

Bei der Kerntemperaturmessung wird mit einem Kerntemperaturfiihler

die Temperatur im Inneren des Gargutes gemessen.

Sobald die Ziel-Kerntemperatur erreicht wird, wird der Garprozess
automatisch beendet oder bei mehrschrittigem Garprogramm der
nachste Schritt begonnen.

Die Verwendung der Kerntemperaturmessung bietet folgende
Vorteile:

e Geringerer Energie- und Wasserverbrauch
« Kein Ubergaren

e Geringerer Gewichtsverlust des Gargutes
* Hohe HACCP-Sicherheit

Das Gerat ist mit einem USB-Anschluss (USB 2.0) ausgestattet.

Durch Verwendung eines USB-Sticks kdnnen Garprogramme und
Bilder exportiert und importiert werden.

HACCP-Protokolle kénnen auf einen USB-Stick exportiert und bei
Bedarf auf einem externen Computer archiviert werden.

3.2.5 HACCP-Protokollierung

Alle durchgefiihrten Garprogramme werden im HACCP-Protokoll
erfasst.

Die Daten werden Uber den USB-Anschluss exportiert.

3.2.6 Automatische Reinigung SpaceClean

Mit der automatischen Reinigung wird der Tiegel vollautomatisch
gereinigt.

Der gesamte Tiegel wird mit Wasser unter Hochdruck abgespriht.

Hierbei muss kein zusatzlicher Reiniger eingesetzt werden.

Bedienungsanleitung
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3.3 Funktion der Bedien-, Steuer- und Anzeigeelemente

Symbo | Bedien- und Anzeigeelement Funktion
|
oN oFf | Taste ,ON OFF* ¢ Gerat einschalten
e Gerat ausschalten
Taste ,Automatisches Garen* * Offnet das Menl Automatisches
chet Garen zur Auswahl der Pro-
gramme
-'_'l( Taste ,Manuelles Garen*” * Offnet das Menl Manuelles Ga-
I.’i'iﬁl ren zur Auswahl der Gararten
e Taste ,Geratefunktionen” » Offnet das Menl Gerétefunktion

zur Auswahl der Reinigung und
Einstellungen

Taste Sprachauswahl

 zeigt an, dass hier die Bedien-
sprache des Gerates durch An-
tippen einer Landesflagge aus-
gewahlt werden kann

Die Auswahl und Anzahl der
wahlbaren Sprachen kann im
Menl Gerétefunktionen in
Einstellungen Feld ,Sprachen®
festgelegt werden.

Taste Zuriick

* ein Mal antippen, wechselt in
das vorherige Men( zuriick

* zwei Mal antippen, wechselt di-
rekt in das Hauptmenii

Taste FlexiHelp

* zeigt die Hilfstexte zum aktiven
Meni oder Fenster an.

Symbol Geréteausfiihrung

e Gerateausfiihrung wird ange-
zeigt.

¢ Bei FlexiChef Team: Aktive Ge-
rateeinheit wird hervorgehoben.

— Gerateeinheit zur Aktivie-
rung antippen.

— Gesamte Informationsleis-
te wechselt zur Unter-
scheidung der aktiven Ge-
rateeinheit die Farbe.

18
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3.4 Anwendung

3.4.1 Fullmengen

FlexiChef GroRe GroRe GroRe GroRe GroRe
1, flach | 2, flach | 2, tief 3, flach | 3, tief

Minimale Fillmenge 19 26 26 38 38

Frittierfett (1)

Maximale Fullmenge 25 35 35 49 49

Frittierfett (1)

Maximale Fullmenge (1) 50 75 100 100 150

* Bei Garart Druckgaren 35 60 85 85 130

Minimale Fillmenge (I) bei | 15 20 20 30 30

Garart Kochen

Maximale 60 85 110 110 160

Gewichtsbelastung (kg)

3.5 Geratesteuerung MagicPilot

3.5.1 Touchscreen-Bedienung

@ Der Touchscreen kann mit Latexhandschuhen bedient werden.

Durch Antippen auf dem Touchscreen kénnen Befehle ausgefihrt
werden, die das Gerat bedienen.

Aktion

Funktion

Antippen

Anzeigeelemente wie zum Beispiel Tasten,
Felder, Register wahlen oder aktivieren.

Zweimal Antippen

Spezielle Funktionen durch schnelles
zweimaliges Antippen einer Taste ausfiihren.

Wischgeste

Mit der Fingerspitze beim ersten Beriihren und
Festhalten des zu &nderten Feldes wird mit der
Bewegung nach oben, nach unten, nach links
oder nach rechts die Seiten gewechselt oder der
Wert eingestellt.

Bedienungsanleitung

19



Geratebeschreibung

3.5.2 Anzeigeelemente

Die folgende Tabelle stellt die grundlegenden Anzeigeelemente der
Geratesteuerung mit Beispielen dar.

Symbol Anzeigeelement

Funktion

@,1‘;"]!!] @ | Informationsleiste

1300

Die Informationsleiste ist die oberste Leiste des
Touchscreens und jederzeit sichtbar.

Die Informationsleiste dient zur Anzeige von
aktuellen Informationen, zum Beispiel Kategorien
oder Garprogrammen.

Menu

Menus haben zur thematischen Zuordnung einen
farbigen Rahmen.
e Blau fur Geratefunktionen

und
e Lila fur Garfunktionen.

Menls enthalten oft vertikale Trennbalken, um
Wischgesten zu erleichten.

Menij__s sind zentraler Einstiegspunkt und bieten
eine Ubersicht Uber die auswahlbaren Funktionen
und Untermenus.

Seite

Seiten sind die Inhaltsbereiche von Fenstern und
MenlUs. Mehrere Seiten kdnnen hintereinander
folgen.

Ein Pfeil-Symbol zeigt weitere Seiten an. Der
Wechsel auf die nachste oder vorherige Seite ist
mit einem Wischen nach oben oder unten mdéglich.

Fenster

100 %

Fenster haben einen farbigen Rahmen und werden
aus Menus oder aus Ubergeordneten Fenstern
heraus aufgerufen.

In Fenstern werden Funktionen betatigt und
Einstellungen zur Verfligung gestellt.

Je nach Funktion gibt es eine Vielzahl von
Fenstertypen, zum Beispiel Suche.

Feld

[ o656

Felder sind Bereiche in Fenstern oder Menus, die
mit Trennbalken abgegrenzt sind.

Felder 6ffnen durch Antippen Funktionen und
Einstellungen.

Taste

Tasten sind gerahmte Flachen, die in Fenstern
oder Menus verfligbar sind.

Durch das Antippen von Tasten werden
Einstellungen bestatigt. Tasten steuern Funktionen
und dienen zur Navigation in Menus und Fenstern.

20 Bedienungsanleitung
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Symbol

Anzeigeelement

Funktion

Register

Das Register Blau und das Register Griin befinden
sich an der linken Seite des Touchscreens. Die
Register sind nur in der Garschrittanzeige
verfligbar.

Die Register bieten durch Antippen schnellen
Zugriff auf Geratefunktionen und
Garprogrammfunktionen.

Anzeige

Anzeigen sind Informationsbereiche in Fenstern.

Anzeigen zeigen Eingaben und aktuelle
Informationen, die teilweise durch Antippen
bedienbar sind.

Symbol

Symbole sind grafische Elemente in Fenstern und
in der Symbolleiste.

Symbole verdeutlichen aktuelle Zustédnde und
mdgliche Funktionen, die teilweise durch Antippen
bedienbar sind.

Walze

Walzen sind Bereiche, in denen durch
Wischgesten Einstellung vorgenommen werden
kénnen.

Bedienungsanleitung 21
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3.5.3 Hauptmenii

Bild: Hauptmenii

(¢}

Tasten Sprachauswahl
Taste ,Manuelles Garen®
Taste ,Geratefunktionen®
Taste ,Automatisches Garen®

e Taste Zurtick

f Informationsleiste

g Taste FlexiHelp

h Symbol Geréteausfiihrung

22
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4 Gerat bedienen

ACHTUNG
Sachschaden durch Verschmutzung

» Touchscreen von auflergewohnlich grof3en
Verschmutzungen freihalten.
* Tropfmengen sofort aufnehmen.

4.1 Gerat einschalten und ausschalten

4.1.1 Einschalten

@ Der Einschaltvorgang des Touchscreens dauert etwa 45
Sekunden.

Voraussetzung Not-Aus deaktiviert
Touchscreen ausgeschaltet

—> Taste ,ON OFF*“ auf ,ON“ driicken.
> Gerét ist eingeschaltet.

> Steuerung beginnt automatisch den Einschaltvorgang.
Ladebalken am unteren Rand des Touchscreens zeigt den
Fortschritt an.

—> Das Hauptmeni wird angezeigt und das Gerat ist betriebsbereit.

4.1.2 Ausschalten
Voraussetzung Touchscreen eingeschaltet
—> Taste ,ON OFF* auf ,OFF* driicken.

> Touchscreen wird ausgeschaltet.
> Gerat ist ausgeschaltet.

@ Beim Ausschalten wird nur die Geratesteuerung deaktiviert. Das
Gerat ist nicht vom Elektroversorgungsnetz getrennt.

Bedienungsanleitung
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4.2 Kerntemperaturfiihler benutzen

A\

)
)

WARNUNG
Verletzungsgefahr durch Platzen des
Kerntemperaturfiihlers

+  Durch Uberhitzen der Messspitze kann der
Kerntemperaturfuhler platzen.

* Nie den Kerntemperaturfihler mit Feuerzeug oder anderen
Warmequellen erhitzen.

Kerntemperaturmessung wird bei allen Gararten empfohlen, um
ein optimales Ergebnis zu erreichen.

Damit die Ziel-Kerntemperatur sicher erreicht wird, muss die
Gartemperatur mindestens 5 °C hoher eingestellt werden.

4.2.1 Messung mit 4-Punkt-Kerntemperaturfuhler

Der Kerntemperaturfiihler misst die Temperatur an vier Messstellen.

Die kélteste Messstelle wird fiur die Steuerung des Garprozesses
verwendet. Die Spitze des Kerntemperaturfihlers kann aus dem
Gargut-Kern herausragen.

F ___coc
Qm °C
120°c—" ~e0c

Bild: Kerntemperaturfiihler mit 4 Messstellen

— Kerntemperaturfuhler vollstandig in das Gargut einstechen.

— Kerntemperaturfuhler an der dicksten Stelle des Gargutes
einstechen.

— Kerntemperaturfihler bei Gargut mit Knochen dicht neben dem
Knochen einstechen.

— Kerntemperaturfiihler bei langlichem Gargut quer einstechen, so
wird ein Loch in der Mitte des Aufschnittes vermieden.

— Kerntemperaturfihler bei Geflligel in die Innenseite der Keule
einstechen.

24
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4.2.2 Kerntemperaturmessung bei gefrorenem Gargut

Bild: Einstichkanal mit Handbohrer bohren

1.
2.
3.

Einen Einstichkanal mit dem Handbohrer bohren.
Gargut in den Tiegel geben.

Kerntemperaturfuhler in Gargut einstechen.

4.3 Grundeinstellung Regelung vornehmen

4.3.1 Menu Gerateeinstellungen 6ffnen

Voraussetzung

Durch Eingabe der PIN ,111“ kdnnen die Grundeinstellungen fur die
Bedienung angezeigt und geandert werden.

Bild: Fenster PIN

Hauptmenu angezeigt

1.

w

Taste ,Geratefunktionen® antippen.

> MenU Geriétefunktionen wird angezeigt.
Feld ,Einstellungen® antippen.

> Fenster PIN 6ffnet sich.
PIN eingeben.
Taste Bestéatigung antippen.

> MenU Geréteeinstellungen wird angezeigt.
> Grundeinstellungen kdnnen geandert werden.

Bedienungsanleitung
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€y

Bei Eingabe einer falschen PIN kann im Menu
Geriéteeinstellungen nur auf die Gerateinformationen
zugegriffen werden.

4.3.2 Gerateinfomationen aufrufen

€y

In den Gerateinformationen sind Angaben zur Software- und
Hardwareversion, die Serialnummer des Gerates und
Kontaktdaten angegeben.

Voraussetzung Menu Geréteeinstellungen angezeigt

— Feld ,Gerateinformation” antippen.

> Fenster Geréteinformation wird angezeigt.

> Gerateinformationen kdnnen abgelesen werden.

4.3.3 Datum, Zeit und Aufstellhohe einstellen

)

Voraussetzung

YYYY-MM-DD-hh:mm

2016-02-02-13:44

B

ild: Datum, Zeit und Aufstellnéhe einstellen

Das angezeigte Datum- und Zeitformat genau beachten. Bei
ungultigen Werten wird die Eingabe nicht ibernommen.

Menl Geréteeinstellungen angezeigt

1.

Feld ,Datum, Zeit und Aufstellhdhe einstellen“ antippen.

> Fenster Einstellung wird angezeigt.
Mit Wischgeste Aufstellhnthe in Meter einstellen.
Eingabefeld zu Datum und Uhrzeit antippen.

> MenU Tastatur wird angezeigt.
. Datum und Uhrzeit eingeben.

26
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5. Taste Bestétigung antippen.
> Menu Tastatur wird geschlossen.
> Datum, Zeit und Aufstellhéhe ist eingestellt.

4.3.4 Sprachauswahl voreinstellen

Fur die Sprachauswahl im Hauptmeni kénnen maximal 5 Sprachen
ausgewahlt werden.

Bild: Sprachauswahl voreinstellen

Hervorgehobene Felder sind ausgewahlte Sprachen.

Die aktuell eingestellte Sprache kann nicht abgewahit werden.

: Nicht hervorgehobene Felder sind nicht ausgewahlte Sprachen.

Voraussetzung Menu Gerdéteeinstellungen angezeigt

1. Feld ,Sprachauswahl voreinstellen® antippen.

> MenU Sprachen wird angezeigt.
2. Durch Antippen der Felder Sprache aus- oder abwahlen.
3. Nach Auswahl aller Sprachen Taste Bestétigung antippen.

> Sprachen stehen im Hauptmeni zur Verfiigung.
> Sprachen fiir Sprachauswahl voreingestellt.

@ Bedienungsanleitung
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4.3.5 Kochbuch-Berechtigungen einstellen

Bild: Kochbuch-Berechtigungen einstellen

@ Die folgenden Berechtigungsstufen stehen zur Auswahl:
Frei: Keine Einschrankungen.

Eingeschrankt: Speichern oder Léschen von Garprogrammen ist
nicht erlaubt.

Gesperrt: Andern der Garprogramme ist nicht erlaubt.

Voraussetzung Menu Geréteeinstellungen angezeigt

1. Feld ,Kochbuch-Berechtigung einstellen® antippen.

> Fenster Einstellung wird angezeigt.
2. Mit Wischgeste Kochbuch-Berechtigungen einstellen.
3. Taste Bestétigung antippen.

> Kochbuch-Berechtigungen sind eingestellt.

28
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4.3.6 Kochbuch auswéahlen

Voraussetzung

Bild: Kochbuch auswahlen
Menu Geréteeinstellungen angezeigt

1. Feld ,Kochbuch auswahlen® antippen.

> Menl Sprachen wird angezeigt.
2. Um Kochbuch auszuwahlen, Landesflagge antippen.

> Kochbuch wird ausgewahlt.
3. Taste Bestétigung antippen.

> Kochbuch ist ausgewahlt.

4.4 Grundlegende Funktionen

4.4.1 Gartemperatur einstellen

)

)

Der Temperaturbereich unterscheidet sich je nach Garart. Bei
einer Temperatur auf’erhalb des erlaubten
Temperaturbereiches farbt sich die Anzeige des erlaubten
Temperaturbereichs rot und die Temperatur |&sst sich nicht
bestatigen.

Um Gartemperatur einzustellen:

* Bei nicht gestartetem Garprogramm: Symbol Gartemperatur
im Feld Gartemperatur antippen.

* Bei gestartetem Garprogramm: Gradzahl im Feld
Gartemperatur antippen.

Bedienungsanleitung
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Konstante Gartemperatur einstellen

Bild: Gartemperatur einstellen, Garart Braten

a Fenster Einstellung ¢ Taste Bestéatigung
b Walzen d Feld Gartemperatur

Voraussetzung Garprogramm gewahlt
Fenster Garart angezeigt

1. Feld Gartemperatur antippen.

> Fenster Einstellung wird angezeigt.
2. Mit Wischgeste Gartemperatur einstellen.
3. Taste Bestétigung antippen.

> Fenster Einstellung wird geschlossen.
> Fenster Garart zeigt eingestellte Gartemperatur.
> Gartemperatur ist eingestellt.

30
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Differenz Gartemperatur einstellen

Die Differenz Gartemperatur wird in der Garart Delta-T-Garen
eingestellt.

b
c
d
Bild: Differenz Gartemperatur einstellen, Garart Delta-T-Garen
a Fenster Einstellung ¢ Taste Bestétigung
b Walzen d Feld Differenz Gartemperatur

Voraussetzung Garprogramm gewahlt
Fenster Garart angezeigt

1. Feld Differenz Gartemperatur antippen.

> Fenster Einstellung wird angezeigt.
2. Mit Wischgeste Differenz Gartemperatur einstellen.
3. Taste Bestétigung antippen.

> Fenster Einstellung wird geschlossen.
> Fenster Garart zeigt eingestellte Differenz Gartemperatur.
> Differenz Gartemperatur ist eingestellt.

Bedienungsanleitung
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4.4.2 Gardauer einstellen

@ Standardmalig ist die Gardauer nach Auswahl einer Garart aus
dem MenU Manuelles Garen in der Einstellung ,Dauerbetrieb®.

Dauerbetrieb einstellen

Bild: Dauerbetrieb einstellen, Garart Kochen

a Fenster Einstellung d Taste Dauerbetrieb
b Walzen e Feld Gardauer
¢ Taste Bestétigung
Voraussetzung Garprogramm gewahlt
Fenster Garart angezeigt

1. Feld Gardauer antippen.

> Fenster Einstellung wird angezeigt.
2. Taste Dauerbetrieb antippen.

> ,Dauerbetrieb” wird Gber den Walzen angezeigt.
3. Taste Bestéatigung antippen.

> Fenster Einstellung wird geschlossen.
> Fenster Garart zeigt eingestellte Gardauer.

> Gardauer ist auf Dauerbetrieb eingestellt und endet nach
24 Stunden.

@ Der Dauerbetrieb ist auf 24 Stunden begrenzt. Um eine langere
Gardauer einzustellen, Garprogramm mit mehreren Schritten
erstellen.

4426201-20ABDE-A

32 Bedienungsanleitung



4426201-20ABDE-A

Gerat bedienen

Zeitgesteuerte Gardauer einstellen

Bild: Zeitgesteuerte Gardauer einstellen, Garart Braten

a Fenster Einstellung d Taste Garzeit
b Walzen e Feld Gardauer
¢ Taste Bestétigung
Voraussetzung Garprogramm gewahlt
Fenster Garart angezeigt

1. Feld Gardauer antippen.

> Fenster Einstellung wird angezeigt.
2. Taste Garzeit antippen.

> Walzen zur Einstellung der Gardauer werden angezeigt.

w

Mit Wischgeste zeitgesteuerte Gardauer einstellen.
4. Taste Bestéatigung antippen.

> Fenster Einstellung wird geschlossen.
> Fenster Garart zeigt eingestellte Gardauer.
> Zeitgesteuerte Gardauer ist eingestellt.

Bedienungsanleitung
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)

Voraussetzung

Kerntemperaturgesteuerte Gardauer einstellen

Der Temperaturbereich unterscheidet sich je nach Garart. Bei
einer Temperatur aufl3erhalb des erlaubten
Temperaturbereiches farbt sich die Anzeige des erlaubten
Temperaturbereichs rot und die Temperatur lI&sst sich nicht
bestatigen.

Bild: Kerntemperaturgesteuerte Gardauer einstellen, Garart Braten

a Fenster Einstellung d Taste Kerntemperatur
b Walzen e Feld Gardauer
¢ Taste Bestétigung

Garprogramm gewahlt

Fenster Garart angezeigt

1. Feld Gardauer antippen.

> Fenster Einstellung wird angezeigt.
2. Taste Kerntemperatur antippen.

> Walzen zur Einstellung der Kerntemperatur werden angezeigt.

w

Mit Wischgeste Kerntemperatur einstellen.
4. Taste Bestétigung antippen.

> Fenster Einstellung wird geschlossen.
> Fenster Garart zeigt eingestellte Gardauer.
> Kerntemperaturgesteuerte Gardauer ist eingestellt.
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4.4.3 Garstufe einstellen

Bild: Garstufe einstellen, Garart Softkochen

a Fenster Einstellung ¢ Taste Bestatigung
b Walze d Feld Garstufe

Voraussetzung Garprogramm gewahlt
Fenster Garart angezeigt

1. Feld Garstufe antippen.

> Fenster Einstellung wird angezeigt.
2. Mit Wischgeste Garstufe einstellen.
3. Taste Bestétigung antippen.

> Fenster Einstellung wird geschlossen.
> Fenster Garart zeigt eingestellte Garstufe.
> Garstufe ist eingestellt.

@ Bedienungsanleitung
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4.4.4 USB-Stick einstecken und herausziehen

)

Voraussetzung

Voraussetzung

USB-Stick einstecken

Bei USB-Sticks, die aufgrund ihrer Abmessungen nicht an den
MultiPort angeschlossen werden kdnnen, Verlangerungskabel
verwenden.

USB-Stick mit minimal 2 GB und maximal 32 GB freien Speicherplatz
(nicht im Lieferumfang enthalten)

USB-Stick nicht schreibgeschiitzt

—> Auf Blende MultiPort am Bedienholm des Gerates driicken, bis er
entrastet.

> MultiPort wird geoffnet.
— USB-Stick am MultiPort einstecken.

> Nach etwa 5 Sekunden ist der USB-Stick bereit.
> USB-Stick eingesteckt.

USB-Stick herausziehen
Exportieren oder Importieren der Daten abgeschlossen

1. USB-Stick herausziehen.
2. Auf Blende MultiPort am Bedienholm des Geréates driicken, bis er
einrastet.

> MultiPort wird geschlossen.
> USB-Stick herausgezogen.
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4.4.5 HACCP-Protokoll exportieren

Das Gerat protokolliert den Betrieb in einem HACCP-Protokoll. Mit
einem USB-Stick kdnnen die HACCP-Protokolle Gber den USB-
Anschluss exportiert werden.

Bild: HACCP exportieren

a Fenster Bedienhinweise ¢ Feld ,HACCP exportieren®
b Taste Bestétigung

Voraussetzung USB-Stick eingesteckt
Menu Gerateeinstellungen angezeigt

1. Feld ,HACCP exportieren* antippen.

> Fenster Bedienhinweise wird angezeigt.
2. Angezeigte Bedienhinweise lesen.
3. Taste Bestétigung antippen.

> Fenster Bedienhinweise wird geschlossen.
> HACCP-Protokoll wird auf den USB-Stick exportiert.

> Fenster Bestéatigung wird angezeigt.
4. Taste Bestéatigung antippen.

> Fenster Bestétigung wird geschlossen.
> HACCP-Protokoll ist exportiert.

4.5 Geratefunktionen

In dem MenU ,Geratefunktionen” konnen verschiedene Funktionen
oder Einstellungen ausgewahlt werden.

Wahrend eine Geratefunktion ablduft, ist das Menl
Gerétefunktion fur weitere Bedienung gesperrt.

@ Bedienungsanleitung
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4.5.1 Menii Geratefunktion offnen

Voraussetzung Gerat eingeschaltet
Hauptmenu angezeigt
Bei FlexiChef Team: Gewlinschte Gerateeinheit aktiv

— Taste ,Geratefunktionen® antippen.
> MenU Gerétefunktionen wird angezeigt.

@ Alle Geratefunktionen stehen auch innerhalb eines
Garprogrammes durch Antippen auf das Register Blau zur
Verfugung.

@ Wahrend eine Geratefunktion ablauft, ist das Menii
Gerétefunktion fur weitere Bedienung gesperrt.

4.5.2 Deckel o6ffnen und schlieBen

VORSICHT
Quetschgefahr beim SchlieBen des Deckels

+ Hande vom Offnungs- und SchlieRbereich des Deckels
fernhalten, wahrend der Deckel geschlossen wird.

ACHTUNG
Sachschaden durch Verrutschen von Gegenstanden

Deckel 6ffnet sich wahrend des Garprogramms automatisch.
+ Keine Gegenstande auf dem Deckel ablegen.

Bild: Deckel 6ffnen

a Fenster Betétigung ¢ Symbol Verriegelung
b Symbol Dreieck d Feld ,Deckel”
A Deckel verriegelt B Deckel entriegelt

4426201-20ABDE-A

38 Bedienungsanleitung



4426201-20ABDE-A

Gerat bedienen

Voraussetzung

)

)

Voraussetzung

)

Deckel 6ffnen

Tiegel in Arbeitsposition

Deckel nicht vollstandig gedtffnet
MenU Gerétefunktion angezeigt

1. Feld ,Deckel” antippen.

> Fenster Betétigung wird angezeigt.
2. Sicherstellen, dass Deckel entriegelt ist.
3. Symbol Dreieck antippen.

> Signal ertént.
> Deckel wird gedffnet.

> Symbol Dreieck wird ausgeblendet und Taste ,Stopp* wird
angezeigt.

Der Vorgang kann jederzeit durch Antippen der Taste ,Stopp*
unterbrochen werden. Der Vorgang endet automatisch, wenn
der Deckel die Endposition erreicht hat.

4. Endposition des Deckels abwarten.
> Deckel ist vollstandig gedffnet.

Deckel schliefRen

Das Gerat verfugt Uber einen Einklemmschutz. Das Schliel3en
des Deckels wird gestoppt, wenn ein Hindernis zwischen
Geraterand und Deckel erkannt wird.

Tiegel in Arbeitsposition
Deckel nicht geschlossen
Menul Gerétefunktion angezeigt

1. Feld ,Deckel antippen.

> Fenster Belétigung wird angezeigt.
2. Symbol Dreieck antippen.

> Signal ertdnt.
> Deckel wird geschlossen.

> Symbol Dreieck wird ausgeblendet und Taste ,Stopp* wird
angezeigt.

Der Vorgang kann jederzeit durch Antippen der Taste ,Stopp*
unterbrochen werden. Der Vorgang endet automatisch, wenn
der Deckel die Endposition erreicht hat.

3. Endposition des Deckels abwarten.
> Deckel ist geschlossen.

Bedienungsanleitung
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4.5.3 Tiegel kippen und zuriickkippen

Der Tiegel ist zwischen der Arbeitsposition und der Endposition
stufenlos kippbar.

VORSICHT
Quetschgefahr durch Bewegen des Tiegels

» Sicherstellen, dass keine Personen sich zwischen Tiegel und
Rickwand aufhalten.

Bild: kippbarer Tiegel

A Endposition B Arbeitsposition

Bild: Tiegel kippen

a Fenster Betétigung ¢ Feld ,Tiegel®
b Symbol Pfeil
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@ Wahrend eines Garprogramms erscheint nur eine Aufforderung,
den Tiegel zu kippen oder zurtickzukippen. Die
Geratefunktionen kénnen Uber das Register Blau erreicht
werden.

@ Der Tiegel wird automatisch in die Arbeitsposition
zurtickgekippt, sobald ein Garprogramm gestartet wird.

Tiegel kippen

Voraussetzung Tiegel nicht in Endposition
Deckel vollstandig gedffnet
Menul Gerétefunktion angezeigt

1. Feld ,Tiegel* antippen.

> Fenster Belétigung wird angezeigt.
2. Symbol Pfeil antippen und halten.

> Signal ertént.
> Tiegel wird gekippt.

oder der Tiegel die Endposition erreicht hat.

Der Wassermengenzahler ,Gesamt” in der Geratefunktion
Wasserzulauf wird auf Null zurlickgesetzt, sobald der Tiegel die
Endposition erreicht.

@ Der Vorgang stoppt, sobald das Symbol Pfeillosgelassen wird

Tiegel zuriickkippen
Voraussetzung Tiegel gekippt

Deckel vollstandig gedffnet

Menl Gerétefunktion angezeigt

1. Feld ,Tiegel“ antippen.

> Fenster Betétigung wird angezeigt.
2. Symbol Pfeil antippen.

> Signal ertdnt.
> Tiegel wird zurtickgekippt.

> Symbol Pfeil wird ausgeblendet und Taste ,Stopp“ wird
angezeigt.

@ Der Vorgang kann jederzeit durch Antippen der Taste ,Stopp*
unterbrochen werden. Der Vorgang endet automatisch, wenn
der Tiegel die Arbeitsposition erreicht hat.

3. Arbeitsposition des Tiegels abwarten.
> Tiegel ist in Arbeitsposition.

Bedienungsanleitung
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4.5.4 Wasserzulauf offnen und schlieRen

ACHTUNG

Sachschaden durch liberlaufendes Wasser

* Wasserzulauf kontrollieren und Geréat nicht unbeaufsichtigt

lassen.

Bild: Wasserzulauf 6ffnen und schliel3en

Fenster Betatigung
Walzen

Taste ,Start”

Anzeige Wassermenge
Taste ,Stopp*

® & o T o

Taste ,Weiter”
Wassermengenzahler ,Gesamt”
Wassermengenzahler ,Aktuell

i Feld ,Wasserzulauf*

> Q -

Anzeige Wassermenge

Funktion

Wassermengenzahler ,Aktuell

e Zeigt die zulaufende Menge des ak-
tuellen Vorgangs

Wassermengenzahler ,Gesamt”

 Zeigt die Gesamtmenge aller Vor-
gange
e Wird auf Null zurlickgesetzt, wenn
— Tiegel in Endposition gekippt
— Ablauf gedffnet ist

Wenn der Wasserzulauf oder die Handbrause fir langer als
einen Tag nicht benutzt wurde, muss der Wasserzulauf bzw. die
Handbrause gespult werden. Die Leitungen fir Warmwasser
und fur Kaltwasser jeweils mit mindestens 5 Liter Wasser

durchsplen.
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Voraussetzung Tiegel in Arbeitsposition

)

Deckel vollstandig gedffnet
MenuU Gerétefunktion angezeigt

1. Feld ,Wasserzulauf* antippen.

> Fenster Einstellung wird angezeigt.
2. Mit Wischgeste Wassertemperatur einstellen.

Die Wassermenge kann direkt in Litern oder als Fillmenge
eingegeben werden. Die Auswahl ,ReadyXpress® steht fur die
optimale Wassermenge in der Garart Druckgaren.

Wird keine Wassermenge eingestellt (,000“ Liter), muss der
Wasserzulauf manuell gesteuert werden.

3. Mit Wischgeste Wassermenge einstellen.
4. Taste ,Start” antippen.

> Ablauf wird geschlossen, falls gedffnet.
> Wasser lauft in den Tiegel.

> Taste ,Start” wird durch Taste ,Pause” und Taste ,Stopp*
ersetzt.

> Anzeige Wassermenge wird aktualisiert.

Der Vorgang kann jederzeit durch Antippen der Taste ,Stopp*

abgebrochen oder mit der Taste ,Pause” unterbrochen werden.

Beim Pausieren wird die Taste ,Pause “ durch Taste ,Weiter*
ersetzt.

Der Vorgang endet automatisch, wenn die eingestellte
Wassermenge in den Tiegel gelaufen ist oder der
Wassermengenzahler ,Gesamt* die maximale Fillmenge
erreicht.

5. Zulauf der eingestellten Wassermenge abwarten oder Taste
~Stopp* antippen.

> Wasserzulauf stoppt.
> Tiegel ist mit Wassermenge geflllt.

ACHTUNG
Sachschaden durch liberlaufendes Wasser

» Wasserzulauf kontrollieren und Gerat nicht unbeaufsichtigt
lassen.

Bedienungsanleitung
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4.5.5 Ablauf offnen und schlieRen

ACHTUNG
Sachschaden durch unsachgemafen Gebrauch

» Kein Frittierfett Uber Ablauf ablassen.
* Keine heilRen Medien (Uber 105 °C) Uber Ablauf ablassen.

Bild: Ablauf 6ffnen

a Fenster Betétigung ¢ Feld ,Ablauf*
b Taste ,Offnen*

Der Ablauf wird automatisch geschlossen, sobald ein
Garprogramm gestartet wird.

Der Wassermengenzahler ,Gesamt” in der Geratefunktion
Wasserzulauf wird auf Null zuriickgesetzt, sobald der Ablauf
geodffnet ist.

&) @&

@ Wenn der Ablauf gedéffnet ist, kann der Tiegel zur Unterstiitzung
des Vorgangs leicht gekippt werden.

Voraussetzung Tiegel in Arbeitsposition
Feste Reste des Garguts aus Tiegel entnommen
Menul Gerétefunktion angezeigt

1. Feld ,Ablauf‘ antippen.

> Fenster Betétigung wird angezeigt.
2. Taste ,Offnen” antippen.

> Signal ertont.
> Ablauf wird gedffnet.

> Taste ,Offnen“ wird durch Taste ,SchlieRen” ersetzt.
3. Entleerung des Tiegels abwarten.
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4.5.6 Portionieren

)

Voraussetzung

4. Taste ,SchlieRen” antippen.

> Ablauf wird geschlossen.

> Taste ,SchlieRen“ wird durch Taste ,Offnen” ersetzt.
> Tiegel ist vollstandig entleert.

Die Portionsmenge kann in Litern oder als GN-Mal} eingestellt
werden.

e
i
e
-
—
- —

d
Bild: Portionieren
a Fenster Betétigung ¢ Taste ,Offnen”
b Walzen d Feld ,Portionieren”

Je nach Beschaffenheit des Gargutes kann die portionierte
Menge von der eingestellten Menge abweichen. Den
untergestellten Behalter deshalb nicht vollstandig fullen.

Tiegel in Arbeitsposition
Geeigneter Behalter fir die Aufnahme der Portionsmenge
untergestellt

Tiegel so weit gekippt, bis Tiegelinhalt kurz vor dem Uberlaufen
MenuU Gerétefunktion angezeigt

1. Feld ,Portionieren® antippen.

> Fenster Belétigung wird angezeigt.
2. Mit Wischgeste Portionsmenge einstellen.
3. Taste ,Portionieren” antippen.

> Tiegel wird gesenkt.
> Portionsmenge lauft in den Behalter.
> Taste ,Portionieren“ wird durch Taste ,Stopp* ersetzt.
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@ Der Vorgang kann jederzeit durch Antippen der Taste ,Stopp*
abgebrochen werden. Nach Abbruch muss der Tiegel wieder so
weit gekippt werden, bis der Tiegelinhalt kurz vor dem
Uberlaufen ist.

Der Vorgang endet automatisch, wenn die eingestellte
Portionsmenge erreicht ist und der Tiegel leicht zurlckkippt, um
ein Uberlaufen zu verhindern.

4. Leichtes Zurickkippen des Tiegels abwarten.
> Portionsmenge ist in Behalter abgefillt.

@ Der Vorgang kann erneut gestartet werden.

4.5.7 Tiegel spiilen

ACHTUNG
Sachschaden durch liberlaufendes Wasser

» Wasserzulauf kontrollieren und Gerat nicht unbeaufsichtigt
lassen.

Zum manuellen Spilen des Tiegels kdnnen Wasserzulauf und Ablauf
gleichzeitig bedient werden. Zum schnellen Zugriff stehen beide
Funktionen nebeneinander im Fenster Betétigung zur Verfigung.

Bild: Tiegel spulen

a Fenster Betétigung d Bereich ,Wasserzulauf*
b Taste ,Offnen” e Walzen
¢ Bereich ,Ablauf” f Feld ,Manuelles Spulen®
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Voraussetzung Tiegel in Arbeitsposition

)

4.6 Manuelles Garen

)

Deckel vollstandig gedffnet
Ablauf geschlossen
Menul Gerétefunktion angezeigt

1. Feld ,Manuelles Spllen® antippen.

> Fenster Betétigung wird angezeigt.
2. Mit Wischgeste Wassertemperatur fur Wasserzulauf einstellen.
3. Taste ,Offnen” im Bereich ,Wasserzulauf‘ antippen.

> Wasser lauft in den Tiegel.

> Taste ,Offnen“ wird durch Taste ,SchlieRen® ersetzt.
4. Taste ,Offnen“ im Bereich ,Ablauf‘ antippen.

> Ablauf wird gedffnet.

> Taste ,Offnen“ wird durch Taste ,SchlieBen” ersetzt.

5. Je nach Anforderung des Spulvorgangs Wasserzulauf und Ablauf
manuell steuern.

6. Nach Abschluss des Spulens Wasserzulauf und Ablauf durch
Antippen der Tasten ,Schlieen” schlieen.
> Wasserzulauf und Ablauf werden geschlossen.

> Tiegel ist gespdlt.

Sicherstellen, dass bei Beendigung des manuellen Spillens der
Tiegel leer ist. Der Wassermengenzahler ,Gesamt® in der
Geratefunktion Wasserzulauf wird auf Null zurtickgesetzt,
sobald der Ablauf getffnet ist.

In der Betriebsart Manuelles Garen stehen Gararten,
Geratefunktionen und Information zur Verfiigung. Die Auswahl einer
dieser Komponenten erstellt automatisch ein einschrittiges
Garprogramm.

Einstellungen wie Garart, Gartemperatur und Gardauer werden
festgelegt und der Garprogramm-Schritt kann entweder direkt
gestartet oder gespeichert werden.

In diesem Kapitel werden alle Komponenten als einschrittiges
Garprogramm dargestellt. Fir den Umgang mit mehrschrittigen
Garprogrammen siehe ,Eigene Garprogramme®.
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Als Schritt stehen folgende Komponenten zur Verfligung:

Typ

Schritt

Garart

e Druckgaren (optional)
e Softkochen

e Kochen

* Braten

* Frittieren (optional)

* Regenerieren

* Delta-T-Garen

e Zonenbraten

e Zonenkochen

Geratefunktion

* Deckel
* Tiegel
e Wasserzulauf
e Ablauf

Information

¢ Information

4.6.1 Meniu Manuelles Garen offnen

[-.-

gl || el W

— S —
bid | 1@ | emm i
e | (S [

Bild: Men( Manuelles Garen

Voraussetzung Gerat eingeschaltet

Hauptmenu angezeigt

Bei FlexiChef Team: Gewilinschte Gerateeinheit aktiv

— Taste ,Manuelles Garen® antippen.

> Menu Manuelles Garen wird angezeigt.
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4.6.2 Garprogrammablauf

Einstellen und Starten

Ein einschrittiges Garprogramm wird durch Auswahl einer Garart oder

Geratefunktion erstellt.

Einstellungen wie Garstufe, Gartemperatur oder Gardauer werden
festgelegt und das Garprogramm kann direkt gestartet werden.

Aufheizen
Das Gerat wird auf die eingestellte Gartemperatur aufgeheizt.

Das Aufheizen wird im Fenster Garart angezeigt. Wahrend des
Aufheizens werden Soll- und Ist-Temperatur angezeigt.

Das Fenster kann jederzeit mit dem Feld ,Weiter” geschlossen
werden, spatestens 1 Minute nach Erreichen der Soll-Temperatur
wird das Fenster automatisch geschlossen.

Nach dem Aufheizen beginnt die Gardauer. In den Gararten
Frittieren, Zonenbraten und Zonenkochen muss die Gardauer der
Zonen manuell gestartet werden.

Garprozess

Der Garprozess lauft zeit- oder kerntemperaturgesteuert mit den
gewahlten Einstellungen oder im Dauerbetrieb. Die Einstellungen
kénnen angepasst werden, ohne das Garprogramm zu beenden.

Beenden

Nach Ablauf der eingestellten Zeit oder bei Erreichen der
Kerntemperatur wird das Garprogramm automatisch beendet.

Das Garprogramm kann jederzeit manuell mit der Taste ,Stopp*
beendet werden.

Bedienungsanleitung
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4.6.3 Druckgaren verwenden (optional)

Bild: Garart Druckgaren

a Taste ,Start”
b Fenster Garart
¢ Feld Garart

Einstellmoéglichkeiten der Garart Druckgaren:

d Feld Garstufe
e Feld Gardauer
f Feld Druckabbau-Stufe

zeitgesteuert

Einstellung Einstellmoglichkeit Erklarung
Garstufe Sensibel Einstellung der Robustheit des Garguts; Je
Emofindlich hoher die Garstufe, desto hdoher der
mphindiic Uberdruck im Tiegel
Normal
Robust
Maximal
Gardauer Taste Dauerbetrieb Endet nach 24 Stunden
Dauerbetrieb oder
00:00:0 h:min:s
Gardauer Taste Garzeit In 5-Sekunden-Schritten

00:00:5 — 29:59:55 h:min:s

Gardauer Taste Kerntemperatur In 1-Grad-Schritten
kerntemperaturgesteuert 20—99°C
Druckabbau-Stufe Soft Dickflussiges, empfindliches Gargut
Geschwindigkeit d
(Geschwindigkeit des Normal Robustes Gargut mit diinnfllissiger
Druckabbaues) L
Flussigkeit, Tiegel voll beladen
Express Robustes Gargut, Tiegel nicht voll beladen
50 Bedienungsanleitung
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Druckgaren starten

VORSICHT
Verbriihungsgefahr durch liberlaufendes Gargut

* Maximale Fullmenge einhalten.

A\
)

Wahrend des Druckgarens kénnen laute Betriebsgerdusche
auftreten.

Voraussetzung Gargut eingefullt
Deckel geschlossen und verriegelt
Menl Manuelles Garen angezeigt

1.

Garart Druckgaren antippen.

> Fenster Garart wird angezeigt.
Einstellungen vornehmen.

> Fenster Garart zeigt vorgenommene Einstellungen.
Taste ,Start” in der Informationsleiste antippen.

> Tiegel heizt auf.

> Taste ,Start” wird durch Taste ,Stopp® ersetzt.
Aufheizen abwarten.

> Druckaufbau beginnt.

> Fortschritt des Druckaufbaus wird Uber die drei Balken des
Feldes Druckabbau-Stufe angezeigt.
Vollstandigen Druckaufbau (drei Balken) abwarten.

> Druckaufbau vollstandig: Gardauer wird im Fenster Garart
aktualisiert.

> Druckgaren ist gestartet.

Bedienungsanleitung

51



Gerat bedienen

Druckgaren beenden

VORSICHT
Verbriihungsgefahr durch gewaltsames Offnen der
Verriegelung

* Deckel erst 6ffnen, wenn die Meldung im Touchscreen dazu
auffordert.

VORSICHT
Verbriihungsgefahr durch tliberlaufendes Gargut

» Deckel erst 6ffnen, wenn die Meldung im Touchscreen dazu
auffordert.

Voraussetzung Druckgaren gestartet
Gardauer nicht abgelaufen

1. Taste ,Stopp® in Informationsleiste antippen.

oder
2. Ende der Gardauer abwarten.
> Heizen des Tiegels wird beendet.

> Fenster Druckabbau wird angezeigt.

Bild: Meldung Druckabbau

@ Der Druckabbau dauert zwischen 1 und 5 Minuten.

Wahrend des Druckabbaus werden der Soll- und Ist-Tiegeldruck
angezeigt. Ist der Normaldruck erreicht, wird die Aufforderung
zum Entriegeln des Deckels angezeigt.

3. Aufforderung zum Entriegeln des Deckels abwarten.
> Druckabbau beendet.
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Bild: Meldung Druck abgebaut

4. Deckelverriegelung 6ffnen.

> Fenster Garart wird angezeigt.

> Gardauer wird zurtckgesetzt.
5. Deckel einen Spalt breit 6ffnen.

> Dampf entweicht.
6. Deckel vollstandig 6ffnen.

> Druckgaren ist beendet.

4.6.4 Softkochen verwenden

Bild: Garart Softkochen

a Taste ,Start”
b Fenster Garart
¢ Feld Garart

d Feld Gartemperatur
e Feld Gardauer
f Feld Garstufe

@ Bedienungsanleitung
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Einstellmoéglichkeiten der Garart Softkochen:

Einstellung In Garstufe Einstellmoglichkeit Erklarung
Garstufe - Sehr empfindlich Robustheit des Gargutes
Empfindlich
Normal
Robust
Sehr robust
Maximal
Gartemperatur Sehr empfindlich 30—95°C In 1-Grad-Schritten
Empfindlich
Normal
Robust
Sehr robust 30— 100 °C
Maximal
Gardauer Alle Garstufen Taste Dauerbetrieb Endet nach 24 Stunden
Dauerbetrieb oder
00:00:0 h:min:s
Gardauer Alle Garstufen Taste Garzeit In 5-Sekunden-Schritten

zeitgesteuert

00:00:5 — 29:59:55 h:min:s

Gardauer

kerntemperaturgesteuert

Sehr empfindlich

Taste Kerntemperatur

Empfindlich

20—95°C

Normal

Robust

Sehr robust

Taste Kerntemperatur

20—99°C

Maximal

Taste Kerntemperatur

30— 100 °C

In 1-Grad-Schritten
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Softkochen starten

* Maximale Fullmenge einhalten.

Minimale Fullmenge von 4 cm einhalten, damit die

VORSICHT
Verbriihungsgefahr durch liberlaufendes Gargut
@ Temperaturmessung richtig funktioniert.

Voraussetzung Gargut eingefullt
Deckel geschlossen
Menl Manuelles Garen angezeigt

1. Garart Softkochen antippen.

> Fenster Garart wird angezeigt.
2. Einstellungen vornehmen.

> Fenster Garart zeigt vorgenommene Einstellungen.
3. Taste ,Start” in der Informationsleiste antippen.

> Tiegel heizt auf.

> Taste ,Start” wird durch Taste ,Stopp® ersetzt.
4. Feld ,Weiter* antippen.

> Gardauer wird im Fenster Garart aktualisiert.
> Softkochen ist gestartet.

Softkochen beenden
Voraussetzung Softkochen gestartet
Gardauer nicht abgelaufen

1. Taste ,Stopp“ in Informationsleiste antippen.
oder
2. Ende der Gardauer abwarten.

> Heizen des Tiegels wird beendet.

> Taste ,Stopp*“ wird durch Taste ,Start” ersetzt.

> Gardauer wird zurtckgesetzt.
3. Deckel einen Spalt breit 6ffnen.

> Dampf entweicht.
4. Deckel vollstandig 6ffnen.

> Softkochen ist beendet.
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4.6.5 Kochen verwenden

=
M -—T00°C

Bild: Garart Kochen

a Taste ,Start” d Feld Gartemperatur
b Fenster Garart e Feld Gardauer
¢ Feld Garart f Feld Garstufe
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Einstellmoglichkeiten der Garart Kochen:

Einstellung

In Garstufe

Einstellmoglichkeit

Erklarung

Garstufe

Siedestarke

Leichtes Kocheln

Koécheln

Dinsten

Wallen

Kochen

Intensivkochen

beziehen sich auf Solten;
fir Wasser eine héhere
Siedestarke einstellen

Garstufe - Low-Power heizt mit gewahlter
Intensitat des Aufheizens Garstufe auf

High-Power heizt mit voller Leistung auf
Gartemperatur Alle Garstufen 90 — 100 °C In 1-Grad-Schritten
Gardauer Alle Garstufen Taste Dauerbetrieb Endet nach 24 Stunden
Dauerbetrieb oder

00:00:0 h:min:s
Gardauer Alle Garstufen Taste Garzeit In 5-Sekunden-Schritten

zeitgesteuert

00:00:5 — 29:59:55 h:min:s

Gardauer

kerntemperaturgesteuert

Leichtes Koécheln

Taste Kerntemperatur

Koécheln 20—95°C

Diinsten

Wallen

Kochen

Intensivkochen Taste Kerntemperatur

20—99°C

In 1-Grad-Schritten

Kochen starten

VORSICHT
Verbriihungsgefahr durch liberlaufendes Gargut

* Maximale Flllmenge einhalten.

zu sparen.

Wahrend des Betriebes Deckel geschlossen halten, um Energie

& e P>

Wenn der Deckel geschlossen wird, werden Gartemperaturen
Uber 97 °C automatisch auf 97 °C abgesenkt. Wenn der Deckel

wieder geoffnet wird, wird automatisch die urspriingliche
Gartemperatur eingestellit.

Bedienungsanleitung
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Voraussetzung Menu Manuelles Garen angezeigt

)

Voraussetzung

1.

w

Garart Kochen antippen.

> Fenster Garart wird angezeigt.
Einstellungen vornehmen.

> Fenster Garart zeigt vorgenommene Einstellungen.
Gargut einftllen.
Taste ,Start” in der Informationsleiste antippen.

> Tiegel heizt auf.

> Taste ,Start* wird durch Taste ,Stopp“ ersetzt.
Feld ,Weiter” antippen.

L> Gardauer wird im Fenster Garart aktualisiert.

> Kochen ist gestartet.

Bei langen Gardauern, wie Nachtgaren, kann es zur
Dampfabléschung kommen.

Kochen beenden
Kochen gestartet
Gardauer nicht abgelaufen

1.

Taste ,Stopp” in Informationsleiste antippen.

oder

2.

4.

Ende der Gardauer abwarten.

> Heizen des Tiegels wird beendet.

> Taste ,Stopp“ wird durch Taste ,Start” ersetzt.
> Gardauer wird zurtickgesetzt.

Falls Deckel geschlossen: Deckel einen Spalt breit 6ffnen.

> Dampf entweicht.
Deckel vollstandig 6ffnen.

> Kochen ist beendet.
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4.6.6 Braten verwenden

Bild: Garart Braten

a Taste ,Start”
b Fenster Garart
¢ Feld Garart

Einstellmoglichkeiten der Garart Braten:

d Feld Gartemperatur
e Feld Gardauer
f Feld Garstufe

Einstellung Einstellmoglichkeit Erklarung
Garstufe Langzeitbraten Einstellung der Leistung
Kurzzeitbraten
Anbraten
Gartemperatur 100 — 300 °C In 1-Grad-Schritten
Gardauer Taste Dauerbetrieb Endet nach 24 Stunden
Dauerbetrieb oder
00:00:0 h:min:s
Gardauer Taste Garzeit In 5-Sekunden-Schritten
zeitgesteuert 00:00:5 — 29:59:55 h:min:s
Gardauer Taste Kerntemperatur In 1-Grad-Schritten
kerntemperaturgesteuert 20—99°C
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)
)

Braten starten

Bei der Garart Braten den maximalen Olstand von 5 mm nicht

Uiberschreiten. Bei hoheren Olstanden die Garart Frittieren

wéahlen.

Wenn der Deckel geschlossen wird, werden Gartemperaturen

Beim Braten den Deckel gedffnet lassen.

uber 200 °C automatisch auf 200 °C abgesenkt. Wenn der

Deckel wieder gedffnet wird, wird automatisch die urspringliche

Gartemperatur eingestellt.

Voraussetzung Menu Manuelles Garen angezeigt

Voraussetzung

1.

w

6.

Garart Braten antippen.

> Fenster Garart wird angezeigt.
Einstellungen vornehmen.

> Fenster Garart zeigt vorgenommene Einstellungen.

Taste ,Start” in der Informationsleiste antippen.
> Tiegel heizt auf.

> Taste ,Start” wird durch Taste ,Stopp“ ersetzt.
Feld ,Weiter antippen.

> Gardauer wird im Fenster Garart aktualisiert.
Gargut auflegen.

> Braten ist gestartet.

Braten beenden
Braten gestartet
Gardauer nicht abgelaufen

1.

(0]

2.

4.

Taste ,Stopp“ in Informationsleiste antippen.

der

Ende der Gardauer abwarten.

> Heizen des Tiegels wird beendet.

> Taste ,Stopp*“ wird durch Taste ,Start” ersetzt.
> Gardauer wird zurtickgesetzt.

> Dampf entweicht.
Deckel vollstandig 6ffnen.

L> Braten ist beendet.

Bratflache diinn mit handelslblichem Bratfett bestreichen.

Falls Deckel geschlossen: Deckel einen Spalt breit 6ffnen.
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4.6.7 Frittieren verwenden (optional)

VORSICHT
Brandgefahr durch Frittierfett

Bei Unterschreiten der minimalen Fullmenge kann sich das
Frittierfett entziinden.

» Verbrauchtes Frittierfett nachftllen.

+ Gerat wahrend des Betriebes beaufsichtigen.

VORSICHT
Brandgefahr durch niedrigen Ziindpunkt

» Bei beginnendem Fettverderb Frittierfett vollstandig
tauschen, nicht nachftllen.

Wahrend der Garart Frittieren sind die Geratefunktion Wasserzulauf
und die Geratefunktion Ablauf gesperrt.

Der Deckel darf nur bis zu 45° geschlossen werden.

Bild: Garart Frittieren

a Taste ,Start” d Feld Gartemperatur
b Fenster Garart e Feld Gardauer
c Feld Garart f Feld Garstufe
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Bild: Timer der Garart Frittieren

a Taste ,Stopp”

b Fenster Timer

¢ Anzeige Betriebstemperatur
d Feld Start/Stopp

Einstellmoglichkeiten der Garart Frittieren:

e Feld Gartemperatur
f Feld Gardauer
g Feld Garstufe

zeitgesteuert

00:00:5 — 29:59:55 h:min:s

Einstellung Einstellmoéglichkeit Erklarung
Garstufe Frittieren Einstellung gilt fur alle Zonen
Gartemperatur 140 — 180 °C In 1-Grad-Schritten, Einstellung gilt fur alle
Zonen

Gardauer Taste Dauerbetrieb Endet nach 24 Stunden, fir jede Zone
Dauerbetrieb oder individuell

00:00:0 h:min:s
Gardauer Taste Garzeit In 5-Sekunden-Schritten, fiir jede Zone

individuell

Gardauer

kerntemperaturgesteuert

Taste Kerntemperatur
20—99°C

In 1-Grad-Schritten, in einer Zone kann die
Gardauer kerntemperaturgesteuert werden
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Genusstauglichkeit erhalten

VORSICHT
Hygienerisiko durch verdorbenes Fett

Bei beginnendem Fettverderb Frittierfett vollstandig
tauschen, nicht nachflllen.

Fir die Verwendungsdauer des Frittierfetts die Angaben des
Herstellers einhalten.

Frittierfett gilt als Lebensmittel. Es muss genusstauglich sein.

Die Genusstauglichkeit des Frittierfetts lasst sich mit Schnelltests aus
dem Fachhandel prifen (z.B. 3M-Fett-Teststreifen).

Die Genusstauglichkeit des Frittierfetts lasst sich durch folgende
MaRnahmen verlangern:

Von panierten Lebensmitteln Brosel abschitteln, bevor die
Lebensmittel frittiert werden.

Frittierfett nicht Gberhitzen (160 — 180 °C sind ausreichend).
Gerat wahrend der Pausen mit Deckel abdecken.

Bei langeren Unterbrechungen wahrend des Betriebs die
Temperatur des Frittierfetts nicht unter 100 °C absenken.

Verbrauchtes Frittierfett wahrend des Betriebs in der fehlenden
Menge erganzen.

Frittierfett vor Verderb austauschen.

Frittierfett filtern.

Gerat sorgfaltig reinigen.

Unbenutztes Gerat leeren, reinigen und abdecken.

Frittierfett bei Nichtgebrauch luftabgeschlossen, dunkel und
gekuhlt lagern.

Verdorbenes Frittierfett entsprechend der Schadstoffverordnung in
geeigneten Behaltern sammeln und sachgerecht entsorgen.
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Frittierfett einfiillen

Minimale und maximale Fillmenge fir Frittierfett beachten
(siehe ,Fullmengen®).

Verbrauchtes Frittierfett nachfillen.

Verhaltnis 1:10 von Gargut zu Frittierfett nicht Gberschreiten.

Maximale Fullmenge des Tiegels nicht Uberschreiten.

Fillmarkierungen ,OIL* beachten.

Voraussetzungen Gerat abgekuhlt

Deckel vollstandig gedffnet
Ablauf geschlossen

1. Festes Frittierfett vor dem Einfillen in einem Kochtopf
verflissigen.
2. Je nach Menge des Gargutes Frittierfett einflillen.

> Frittierfett ist eingefullt.

Frittieren starten

VORSICHT
Verbriihungsgefahr durch iliberlaufendes Gargut

* Maximale Flllmenge einhalten.

VORSICHT
Verletzungsgefahr durch uberschaumendes Frittierfett

* Arme und Hande durch geeignete Schutzhandschuhe
schitzen.

» Gefrorenes Gargut kurz antauen und abtrocknen.
* Nasses Gargut abtrocknen.
» Keine Handbrause benutzen.

Mit der Taste ,Start” in der Informationsleiste wird die Garart
gestartet. Die einzelnen Zonen werden auf die eingestellte
Temperatur vorgeheizt.

Mit der Taste ,Stopp“ in der Informationsleiste wird die Garart

beendet.

Mit dem Feld Start/Stopp der Timer werden die Timer jeder Zone

gestartet und beendet.

Der Timer hat die Funktion eines Kurzzeitweckers und beendet die

Garart nicht.
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Voraussetzung Deckel vollstindig geotffnet
Frittierfett eingefullt
Fullstand Frittierfett zwischen Fullmarkierungen ,,OIL®
Menl Manuelles Garen angezeigt

1. Garart Frittieren antippen.
> Fenster Garart wird angezeigt.

@ Gardauer und Gartemperatur werden fir alle Timer
Uubernommen. Die Gardauer kann nachfolgend individuell
angepasst werden.

2. Einstellungen vornehmen.

> Fenster Garart zeigt vorgenommene Einstellungen.
3. Taste ,Start” in der Informationsleiste antippen.

> Tiegel heizt auf.

> Taste ,Start” wird durch Taste ,Stopp® ersetzt.
4. Feld ,Weiter* antippen.

> Fenster Timer werden angezeigt.

5. Bei Bedarf Timer durch Antippen des jeweiligen Feldes Timer
anpassen.

6. Erreichen der Gartemperatur der Zone abwarten.

> Signal ertont.

> Anzeige Belriebstemperatur der Zone farbt sich orange.
7. Frittierkorb mit Gargut in die Zone einsetzen.
8. Feld Start/Stopp der Timer antippen.

> Timer der Zone startet.
> Feld Start/Stopp farbt sich rot und zeigt ,Stopp*“.
> Frittieren ist gestartet.

@ Alle Timer kbnnen unabhangig voneinander gestartet werden.
Auch ohne Starten der Timer ist das Frittieren im gesamten
Tiegel moglich.

In gestarteten Zonen kann die Ist-Temperatur des Frittierfettes
durch Antippen des Feldes Gartemperatur angezeigt werden.
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Voraussetzung

&) &

Timer stoppen
Frittieren gestartet

— Feld Start/Stopp des gestarteten Timers antippen.
> Gardauer des Timers wird zuriickgesetzt.
> Feld Start/Stopp farbt sich griin und zeigt ,Start".
> Tiegel heizt weiter.
—> Frittierkorb aus Zone entnehmen und abtropfen lassen.
> Timer der Zone ist gestoppt.

Um das Frittieren in der Zone fortzusetzen, kann der Timer
jederzeit neu gestartet werden.

Ist kein Timer aktiv, wird nach 30 Minuten der ECO-Modus
aktiviert.

ECO-Modus deaktivieren

Ist kein Timer aktiv, wird nach 30 Minuten der ECO-Modus aktiviert.

Bild: Timer der Garart Frittieren

a Anzeige ECO-Modus

Die Anzeige ECO-Modus zeigt die Zeit an, wann der ECO-Modus
aktiviert wird.
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Bild: Meldung ECO-Modus aktiviert

Ist der ECO-Modus aktiviert, wird Fenster ECO-Modus angezeigt. Die
Gartemperatur wird auf 120 °C abgesenkt.

Voraussetzung ECO-Modus aktiviert

— Fenster ECO-Modus antippen.

> Fenster ECO-Modus wird geschlossen.

> Fenster Timerwerden angezeigt.

> Tiegel heizt wieder auf die eingestellte Gartemperatur auf.
> ECO-Modus ist deaktiviert.

Frittieren beenden
Voraussetzung Frittieren gestartet

1. Taste ,Stopp“ in Informationsleiste antippen.
> Heizen des Tiegels wird beendet.
> Alle Timer werden gestoppt.
> Taste ,Stopp*“ wird durch Taste ,Start” ersetzt.

@ Bis zum Verlassen der Garart werden die Einstellungen der
Timer gespeichert. Die Timer sind bei erneutem Start der Garart
voreingestellt.

2. Frittierkdrbe aus Tiegel entnehmen und abtropfen lassen.
> Frittieren ist beendet.
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Voraussetzungen

Frittierfett ablassen

VORSICHT
Verbriihungsgefahr durch heiBes Fett

* Arme und Hande durch geeignete Schutzhandschuhe
schitzen.

» Fur den Transport hitzebestandige Behalter mit Griffen und
verschliefbarem Deckel verwenden.

* Maximale Fillmenge des Gerates beachten.

Nur Behalter verwenden, die flir den Transport von Frittierfett
geeignet sind und die gesamte Frittierfett-Menge aufnehmen
kénnen.

Um das Verbrennungsrisiko zu reduzieren, das Frittierfett auf
100 °C abkuhlen lassen.

Frittieren beendet

Frittierfett flissig

Deckel vollstandig gedffnet
Geeigneter Behalter untergestellt

1. Frittierfett durch Kippen des Tiegels ablassen.
2. Verdorbenes Frittierfett entsprechend der Schadstoffverordnung in
geeigneten Behalter sammeln und sachgerecht entsorgen.

> Frittierfett ist abgelassen.

4.6.8 Regenerieren verwenden

Bild: Garart Regenerieren

a Taste ,Start" d Feld Gartemperatur
b Fenster Garart e Feld Gardauer
c Feld Garart f Feld Garstufe
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Einstellmoéglichkeiten der Garart Regenerieren:

Einstellung In Garstufe Einstellmoglichkeit Erklarung
Garstufe - Sehr empfindlich Robustheit des Gargutes
Empfindlich
Normal
Robust
Sehr robust
Maximal
Gartemperatur Sehr empfindlich 30—95°C In 1-Grad-Schritten
Empfindlich
Normal
Robust
Sehr robust 50 — 100 °C
Maximal
Gardauer Alle Garstufen Taste Dauerbetrieb Endet nach 24 Stunden
Dauerbetrieb oder
00:00:0 h:min:s
Gardauer Alle Garstufen Taste Garzeit In 5-Sekunden-Schritten

zeitgesteuert

00:00:5 — 29:59:55 h:min:s

Gardauer

kerntemperaturgesteuert

Sehr empfindlich

Empfindlich

Normal

Robust

Sehr robust

Taste Kerntemperatur

20—70°C

Maximal

Taste Kerntemperatur

20—99°C

In 1-Grad-Schritten
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Voraussetzung

Voraussetzung

Regenerieren starten

Gargut im Tiegel

Deckel geschlossen

MenU Manuelles Garen angezeigt

1. Garart Regenerieren antippen.

> Fenster Garart wird angezeigt.
2. Einstellungen vornehmen.

> Fenster Garart zeigt vorgenommene Einstellungen.
3. Taste ,Start” in der Informationsleiste antippen.

> Tiegel heizt auf.

> Taste ,Start* wird durch Taste ,Stopp“ ersetzt.
4. Feld ,Weiter* antippen.

> Gardauer wird im Fenster Garart aktualisiert.
> Regenerieren ist gestartet.

Regenerieren beenden
Regenerieren gestartet
Gardauer nicht abgelaufen

1. Taste ,Stopp* in Informationsleiste antippen.
oder
2. Ende der Gardauer abwarten.

> Heizen des Tiegels wird beendet.

> Taste ,Stopp*“ wird durch Taste ,Start” ersetzt.

> Gardauer wird zurtckgesetzt.
3. Deckel vollstandig 6ffnen.

> Regenerieren ist beendet.
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4.6.9 Delta-T-Garen verwenden

"Wy 60
T

Bild: Garart Delta-T-Garen

a Taste ,Start” d Feld Differenz Gartemperatur
b Fenster Garart e Feld Gardauer
¢ Feld Garart f Feld Garstufe

Einstellmoéglichkeiten der Garart Delta-T-Garen:

Einstellung Einstellmoglichkeit Erklarung

Garstufe Kochen Einstellung der Zubereitungsart
Braten

Differenz Gartemperatur 20— 100 °C In 1-Grad-Schritten

Gardauer Taste Kerntemperatur In 1-Grad-Schritten

kerntemperaturgesteuert 20—100 °C

Delta-T-Garen starten

Voraussetzung Gargutim Tiegel

Kerntemperaturflhler gesetzt
Deckel geschlossen
Menl Manuelles Garen angezeigt

1. Garart Delta-T-Garen antippen.

> Fenster Garart wird angezeigt.
2. Einstellungen vornehmen.

> Fenster Garart zeigt vorgenommene Einstellungen.
3. Taste ,Start” in der Informationsleiste antippen.

> Tiegel heizt auf.

> Taste ,Start” wird durch Taste ,Stopp“ ersetzt.

> Gardauer wird im Fenster Garart aktualisiert.
> Delta-T-Garen ist gestartet.

Bedienungsanleitung

71



Gerat bedienen

Delta-T-Garen beenden
Voraussetzung Delta-T-Garen gestartet
Gardauer nicht abgelaufen

1. Taste ,Stopp” in Informationsleiste antippen.

oder
2. Ende der Gardauer abwarten.
> Heizen des Tiegels wird beendet.
> Taste ,Stopp*“ wird durch Taste ,Start” ersetzt.

> Gardauer wird zurtickgesetzt.
3. Deckel vollstandig 6ffnen.

L> Delta-T-Garen ist beendet.

4.6.10 Zonenbraten verwenden

RS ©)

Bild: Garart Zonenbraten

a Taste ,Start” d Feld Gartemperatur
b Fenster Garart e Feld Gardauer
¢ Feld Start/Stopp f Feld Garstufe

Mit der Taste ,Start” in der Informationsleiste wird die Garart
gestartet. Die einzelnen Zonen werden auf die eingestellte
Temperatur vorgeheizt.

Mit der Taste ,Stopp“ in der Informationsleiste wird die Garart
beendet.

Mit dem Feld Start/Stopp der Timer werden die Timer jeder Zone
gestartet und beendet.

Der Timer hat die Funktion eines Kurzzeitweckers und beendet die
Garart nicht.
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Einstellmoglichkeiten der Garart Zonenbraten:

Einstellung Einstellmoglichkeit Erklarung
Garstufe Zone aus Einstellung der Leistung, firr jede Zone
- individuell
Langzeitbraten
Kurzzeitbraten
Anbraten
Gartemperatur 100 — 300 °C In 1-Grad-Schritten, fiir jede Zone
individuell
Gardauer Taste Dauerbetrieb Endet nach 24 Stunden, flr jede Zone
Dauerbetrieb oder individuell
00:00:0 h:min:s
Gardauer Taste Garzeit In 5-Sekunden-Schritten, fir jede Zone

zeitgesteuert

00:00:5 — 29:59:55 h:min:s

individuell

Gardauer

kerntemperaturgesteuert

Taste Kerntemperatur

20—99°C

In 1-Grad-Schritten, in einer Zone kann die
Gardauer kerntemperaturgesteuert werden

Zonenbraten starten

)
)

Garstufe, Gardauer und Gartemperatur kdnnen flr jede Zone
individuell eingestellt werden. Gestartete Zonen mussen daflr
vorher gestoppt werden.

Um ein optimales Garergebnis zu erreichen, sollten die
Temperaturunterschiede benachbarter Zonen nicht groer als
30 °C sein.

Voraussetzung Deckel gedffnet
Menl Manuelles Garen angezeigt

1.

Garart Zonenbraten antippen.

> MenU Zonenauswah/ wird angezeigt.
Zu beheizende Zonen antippen.

> Fenster Zonen werden angezeigt.
Einstellungen flr alle Zonen vornehmen.

> Fenster Zonen zeigen vorgenommene Einstellungen.
Taste ,Start” in der Informationsleiste antippen.

> Tiegel heizt auf.
> Taste ,Start“ wird durch Taste ,Stopp* ersetzt.

> Felder Start/Stopp werden aktiviert.
Erreichen der Gartemperatur der Zone abwarten.

> Signal ertdnt.
> Anzeige Belriebstemperatur der Zone farbt sich orange.
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Voraussetzung

@

Voraussetzung

Alle Zonen kénnen unabhangig voneinander gestartet werden.

In gestarteten Zonen kann die Ist-Temperatur der Bratflache in
der Zone durch Antippen des Feldes Gartemperatur angezeigt
werden.

6. Feld Start/Stopp der Zone antippen.
> Feld Start/Stopp farbt sich rot und zeigt ,Stopp“.

> Gardauer wird aktualisiert.
7. Gargut auflegen.

> Zonenbraten ist gestartet.

Alle Zonen kdnnen unabhangig voneinander gestartet werden.

In gestarteten Zonen kann die Ist-Temperatur der Bratflache in
der Zone durch Antippen des Feldes Gartemperatur angezeigt
werden.

Zone stoppen
Zonenbraten gestartet

— Feld Start/Stopp der gestarteten Zone antippen.
> Gardauer der Zone wird zuriickgesetzt.
> Feld Start/Stopp farbt sich griin und zeigt ,Start".
> Tiegel heizt weiter.

— Gargut aus Zone entnehmen.

> Zone ist gestoppt.

Um das Braten in der Zone fortzusetzen, kann die Zone
jederzeit neu gestartet werden.

Zone ausschalten
Zonenbraten gestartet
Zone gestoppt

— Feld Garstufe der Zone antippen.
> Fenster Einstellung wird angezeigt.

— Mit Wischgeste Garstufe ,Zone aus® wahlen.
— Taste Bestéatigung antippen.

> Heizen der Zone wird beendet.

> Fenster Einstellung wird geschlossen.

> Feld Stufe zeigt ,0".

> Feld Start/Stopp farbt sich weils und zeigt ,Zone aus*.
> Zone ist ausgeschaltet.

74

Bedienungsanleitung

4426201-20ABDE-A



4426201-20ABDE-A

Gerat bedienen

Zonenbraten beenden
Voraussetzung Zonenbraten gestartet

1. Taste ,Stopp“ in Informationsleiste antippen.
> Heizen des Tiegels wird beendet.
> Taste ,Stopp*“ wird durch Taste ,Start” ersetzt.

> Felder Start/Stopp aller gestarteten Zonen farben sich griin
und zeigen ,Start".

> Gardauer wird zurtickgesetzt.
L> Zonenbraten ist beendet.

4.6.11 Zonenkochen verwenden

. 00h.10rnm

- iy

Bild: Garart Zonenkochen

a Taste ,Start" d Feld Gartemperatur
b Fenster Garart e Feld Gardauer
c Feld Garart f Feld Garstufe
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Einstellmoglichkeiten der Garart Zonenkochen:

zeitgesteuert

00:00:5 — 29:59:55 h:min:s

Einstellung In Garstufe Einstellmoglichkeit Erklarung
Garstufe - Leichtes Kécheln Einstellung der Siedestarke
Kachel gilt fur alle Zonen,
ochein Siedestarken beziehen sich
Diinsten auf SoRen; fur Wasser eine
hohere Siedestarke
Wallen einstellen
Kochen
Intensivkochen
Gartemperatur Alle Garstufen 90 — 100 °C In 1-Grad-Schritten,
Einstellung gilt fur alle
Zonen
Gardauer Alle Garstufen Taste Dauerbetrieb Endet nach 24 Stunden
Dauerbetrieb oder
00:00:0 h:min:s
Gardauer Alle Garstufen Taste Garzeit In 5-Sekunden-Schritten,

Einstellung gilt zuerst fur
alle Zonen, Timer kénnen
nachfolgend pro Zone
verandert werden

Gardauer

kerntemperaturgesteuert

Leichtes Kocheln

Taste Kerntemperatur

Kécheln 20—95°C

Diinsten

Wallen

Kochen

Intensivkochen Taste Kerntemperatur

20—99°C

In 1-Grad-Schritten, in einer
Zone kann die Gardauer
kerntemperaturgesteuert
werden

A\
)

Zonenkochen starten

VORSICHT
Verbrithungsgefahr durch liberlaufendes Gargut

* Maximale Fullmenge einhalten.

Wahrend des Betriebes Deckel geschlossen halten, um Energie
Zu sparen.

Voraussetzung Menu Manuelles Garen angezeigt

)

1. Garart Zonenkochen antippen.

> Fenster Garart wird angezeigt.

angepasst werden.

Garstufe, Gardauer und Gartemperatur werden fiir alle Timer
ubernommen. Die Gardauer kann nachfolgend individuell
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Voraussetzung

)

2. Einstellungen vornehmen.

> Fenster Garart zeigt vorgenommene Einstellungen.
Gargut einftillen.
4. Taste ,Start” in der Informationsleiste antippen.

w

> Tiegel heizt auf.

> Taste ,Start” wird durch Taste ,Stopp“ ersetzt.
5. Feld ,Weiter" antippen.
> Fenster Timerwerden angezeigt.
6. Bei Bedarf die Gardauer der Timer durch Antippen des jeweiligen
Feldes Timeranpassen.
7. Erreichen der Gartemperatur der Zone abwarten.
> Anzeige Belriebstemperatur der Zone farbt sich orange.
8. Gargut einftllen.
9. Falls méglich, Deckel schlieRen.
10.Feld Start/Stopp der Timer antippen.
> Timer der Zone startet.
> Feld Start/Stopp farbt sich rot und zeigt ,Stopp*.

> Zonenkochen ist gestartet.

Alle Timer kdnnen unabhangig voneinander gestartet werden.
Auch ohne Starten der Timer ist das Kochen im gesamten
Tiegel moglich.

In gestarteten Zonen kann die Ist-Temperatur des Wassers
durch Antippen des Feldes Gartemperatur angezeigt werden.

Timer stoppen
Zonenkochen gestartet

— Feld Start/Stopp des gestarteten Timers antippen.
> Gardauer des Timers wird zuriickgesetzt.
> Feld Start/Stopp farbt sich griin und zeigt ,Start”.
> Tiegel heizt weiter.

> Timer der Zone ist gestoppt.

Um das Kochen in der Zone fortzusetzen, kann der Timer
jederzeit neu gestartet werden.
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Zonenkochen beenden
Voraussetzung Zonenkochen gestartet
Gardauer nicht abgelaufen

1. Taste ,Stopp” in Informationsleiste antippen.
> Heizen des Tiegels wird beendet.
> Alle Timer werden gestoppt.
> Fenster Garart wird gedffnet.
> Taste ,Stopp“ wird durch Taste ,Start” ersetzt.

@ Bis zum Verlassen der Garart werden die Einstellungen der
Timer gespeichert. Die Timer sind bei erneutem Start der Garart
voreingestellt.

2. Falls Deckel geschlossen: Deckel einen Spalt breit 6ffnen.

—> Dampf entweicht.
3. Deckel vollstandig 6ffnen.

L> Zonenkochen ist beendet.
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4.6.12 Geratefunktion verwenden

Einstellmoglichkeiten der Geratefunktionen:

Geratefunktion Einstellung Einstellmoglichkeit Erklarung
Deckel Funktion Deckel Deckel 6ffnen -
Deckel schlieRen -
Steuerung Manuelle Bedienung Uber Register Blau
ausflihren
Automatik Ausflihrung automatisch
Tiegel Funktion Tiegel Tiegel kippen -

Tiegel zurtickkippen

offnen”: Offnungsdauer

Steuerung Manuelle Bedienung Uber Register Blau
ausfuhren
Wasserzulauf Wassertemperatur kalt Temperaturen entsprechen
ittel den bauseitigen
mitte Gegebenheiten
warm
Wassermenge 1/4 Anteil der maximalen
Fall
o/ Ullmenge
3/4
4/4
ReadyXpress optimale Wassermenge in
der Garart Druckgaren
000 Liter Wasserzulauf manuell
steuern
001 Liter und mehr Litergenau bis zur
maximalen Flllmenge
Steuerung Manuelle Bedienung Uber Register Blau
ausfuhren
Automatik -
Ablauf Funktion Ablauf Ablauf 6ffnen -
Ablauf schlieRen -
Bei Einstellung ,Ablauf 00:00 min:sek dauerhaft

00:01 — 99:59 min:sek

In 1-Sekunden-Schritten

Steuerung

Manuelle Bedienung

Uber Register Blau
ausflhren

Automatik
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Voraussetzung

€y

Voraussetzung

Geratefunktion starten
Menl Manuelles Garen angezeigt

1. Gewlnschte Geratefunktion antippen.
2. Fenster Gerétefunktion wird angezeigt.
3. Einstellungen vornehmen.

> Fenster Gerétefunktion zeigt vorgenommene Einstellungen.
4. Taste ,Start” in der Informationsleiste antippen.

> Geratefunktion wird ausgefuhrt.
> Taste ,Start” wird durch Taste ,Stopp® ersetzt.

> Bei automatischer Steuerung: Feld ,Stopp*“ wird in Fenster
Gerétefunktion angezeigt.

> Geratefunktion ist gestartet.

Bei Steuerung ,Manuelle Bedienung®: Die manuelle Bedienung
der Geratefunktionen wahrend der Garprogrammausfiihrung
erfolgt Uber das Register Blau.

Geratefunktion beenden
Geratefunktion gestartet

1. Taste ,Stopp“ in Informationsleiste antippen.

oder
2. Bei Steuerung ,Automatik®: Feld ,Stopp“ in Fenster Gerétefunktion
antippen.

oder

3. Bei Steuerung ,Manuelle Bedienung®“: Nach Ausflihrung der
Geratefunktion Feld ,weiter” in Fenster Gerdtefunktion antippen.

4. Feld ,Weiter® in Fenster Gerdtefunktion antippen.

> Geratefunktion wird beendet.

> Bei Steuerung ,Automatik®: Feld ,Stopp“ in Fenster
Gerétefunktion wird ausgeblendet.

> Taste ,Stopp*“ wird durch Taste ,Start” ersetzt.
> Geratefunktion ist beendet.
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4.6.13 Information verwenden

Diese Funktion 6ffnet ein Fenster, das dem Bediener wahrend eines
Garprogrammes Informationen anzeigt.

Bild: Information

a Fenster Information
b Feld Beschreibung

Einstellmoglichkeiten der Information:

c Feld Bild
d Feld Beschreibung

Einstellung

Einstellmoglichkeit

Erklarung

Bild

Bilder in Gerat

Kein Bild oder ein im Gerat gespeichertes
Bild auswahlen

Bilder auf USB-Stick

Bild von USB-Stick importieren

Beschreibung

Text

Text Uber MenU Tastatur eingeben

Steuerung

Manuell weiter

Feld ,weiter” driicken, um zum néchsten
Schritt zu wechseln

Automatisch weiter

Nachster Schritt wird nach 30 Sekunden
automatisch ausgefihrt, Pause mdoglich

Information starten

Voraussetzung Menu Manuelles Garen angezeigt

1. Information antippen.

> Fenster Information wird angezeigt.

2. Einstellungen vornehmen.

> Fenster /nformation zeigt vorgenommene Einstellungen.
3. Taste ,Start” in der Informationsleiste antippen.

> Fenster Information wird angezeigt.
> Taste ,Start* wird durch Taste ,Stopp“ ersetzt.

> Information ist gestartet.

Bedienungsanleitung
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Information beenden
Voraussetzung Information gestartet

1. Taste ,Stopp“ in Informationsleiste antippen.

oder

@ Bei Steuerung ,Automatisch weiter": Wird innerhalb von 30
Sekunden das Feld ,Pause" angetippt, muss die Information
manuell durch Antippen des Feldes ,weiter” beendet werden.

2. Bei Steuerung ,Automatisch weiter”: Garprogramm wird nach 30
Sekunden automatisch fortgesetzt.

oder

3. Bei Steuerung ,Manuell weiter”: Taste Bestétigung in Fenster
Information antippen.

4. Feld ,Weiter® in Fenster /nformation antippen.

> |Information wird beendet.
> Taste ,Stopp“ wird durch Taste ,Start” ersetzt.
> Information ist beendet.

4.7 Eigene Garprogramme

Im MenlU Manuelles Garen stehen Gararten, Geratefunktionen und
Information zur Verfligung, mit denen eigene Garprogramme erstellt
werden kénnen. Ein Garprogramm besteht aus beliebig vielen
Schritten, die entsprechend dem gewtiinschten Garvorgang
weitestgehend automatisch ablaufen.

Als Schritt stehen folgende Komponenten zur Verfigung:

Typ Schritt

Garart * Druckgaren (optional)
» Softkochen
* Kochen
* Braten

* Frittieren (optional)
* Regenerieren
 Delta-T-Garen

e Zonenbraten

e Zonenkochen

Geratefunktion ¢ Deckel
* Tiegel
e Wasserzulauf
e Ablauf
Information ¢ Information
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4.7.1 Garprogramm erstellen

Voraussetzung

Voraussetzung

Garprogramm-Schritt erstellen
Menl Manuelles Garen gedffnet

1. Feld gewlinschter Garart, Geratefunktion oder Information
antippen.

> Erster Schritt des Garprogramms wird angelegt.

> Anzeige Garprogramm-Schritt zeigt ,Schritt 1 von 1.
2. Gewinschte Einstellungen fir den ersten Schritt vornehmen.

> Garprogramm mit einem Schritt ist erstellt.

Garprogramm-Schritt hinzufiigen

Einem Garprogramm kdnnen beliebig viele Schritte hinzugeflgt
werden.

Bild: Schritt hinzuftigen

a Fenster Neuer Schritt ¢ Feld ,Schritt danach einfligen®
b Feld ,Schritt davor einfligen® d Anzeige Garprogramm-Schritt

Garprogramm erstellt und gedffnet

1. Mit Wischgeste nach oben auf néchste Seite des Schrittes
wechseln.

> Nachste Seite des Schrittes wird angezeigt.
2. Feld ,Schritt davor hinzufigen® antippen.

oder
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)

Voraussetzung

3. Feld ,Schritt danach hinzufligen* antippen.
> Fenster ,Neuer Schritt* wird angezeigt.

> Feld gewlinschter Garart, Geratefunktion oder Information
antippen.

> Anzeige Garprogramm-Schritt des Fensters zeigt aktuelle
Position des neuen Schrittes im Garprogramm an.
4. Gewilnschte Einstellungen fir den Schritt vornehmen.

> Neuer Schritt ist hinzugeflgt.

Garprogramm-Schritt I6schen

Besteht das Garprogramm aus nur einem Schritt, kann er nicht
geldscht werden. Die Funktion ist nicht aktiv.

Bild: Schritt Idschen

a Feld ,Schritt I6schen”

Garprogramm erstellt und gedffnet

1. Den Schritt auswahlen.
2. Mit Wischgeste nach oben die nachste Seite angezeigen.
> Nachste Seite des Schrittes wird angezeigt.
Feld ,Schritt I6schen® antippen.
Fenster Léschen wird angezeigt.
5. Taste ,Ja“ antippen.
> Schritt wird geldscht.

> Positionen der restlichen Schritte des Garprogrammes werden
aktualisiert.

> Schritt ist geldscht.

how
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4.7.2 Garprogramm speichern

Ein Garprogramm kann gespeichert werden, wenn es nicht gestartet
ist. Register Griin ist bei gestartetem Garprogramm deaktiviert.

Alle gespeicherten Garprogramme werden im Kochbuch abgelegt
und sind Uber das MenU Aufomatisches Garen verflgbar.

Ein bestehendes Garprogramm mit gleichem Namen wird
Uberschrieben.

Bild: Garprogramm speichern

a Fenster Speichern e Feld ,Bild*
b Feld ,Name Garprogramm®* f Taste ,Speichern®
¢ Feld ,Kategorie® g Fenster Register
d Feld ,Unterkategorie® h Feld ,Garprogramm speichern®
Speichereinstellung Verwendung
Name Garprogramm erforderlich
Kategorie erforderlich
Unterkategorie optional
Bild optional
Rezept optional

Voraussetzung Garprogramm gedffnet

1. Register Griin antippen.
> Fenster Register wird angezeigt.
2. Feld ,Garprogramm speichern® antippen.
> Fenster Speichern wird angezeigt.
3. Feld ,Name Garprogramm® antippen.
> Menu Tastatur wird angezeigt.
4. Name des Garprogrammes als Text eingeben.
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Voraussetzung

Voraussetzung

Taste Bestétigung antippen.
> Menu Tastatur wird geschlossen.

> Name des Garprogrammes wird in Fenster Speichern
angezeigt.
Feld ,Kategorie® antippen.

> MenU Kategorie wird angezeigt.
Feld mit der gewlnschten Kategorie antippen.

> Kategorie ist eingestellt.
> MenU Kategorie wird geschlossen.
> Kategorie wird in Fenster Speichern angezeigt.

> Taste ,Speichern” wird aktiviert.
Bei Bedarf weitere Speichereinstellungen vornehmen.
Taste ,Speichern® in Fenster Speichern antippen.

> Garprogramm wird gespeichert.
> Fenster Bestétigung wird angezeigt.

10. Taste Bestéatigung antippen.

> Register Griin wird geschlossen.

> Garprogramm ist gespeichert.

Unterkategorie auswahlen
Fenster Speichern angezeigt
Erforderliche Speichereinstellungen vorgenommen

1.

Feld ,Unterkategorie* antippen.

> MenU Unterkategorie wird angezeigt.
Feld mit der gewlinschten Unterkategorie antippen.

> Unterkategorie ist eingestellt.
> MenU Unterkategorie wird geschlossen.
> Unterkategorie wird in Fenster Speichern angezeigt.

Bild zuordnen
Fenster Speichern angezeigt
Erforderliche Speichereinstellungen vorgenommen

1.

Feld ,Bild“ antippen.
> Menu Bild wird angezeigt.

. Taste ,Bilder im Gerat" oder Taste ,Bilder auf USB-Stick"

antippen.
> MenU Bild wird aktualisiert.

. Gewinschtes Bild antippen.

> Bild ist eingestellt.
> Menu Bild wird geschlossen.

> Name des Bildes wird in Fenster Speichern angezeigt.
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Rezept zuordnen
Voraussetzung Fenster Speichern angezeigt
Erforderliche Speichereinstellungen vorgenommen

1.

Feld ,Rezept” antippen.

> MenU Rezept wird angezeigt.
Taste ,Rezepte im Gerat* oder Taste ,Rezepte auf USB-Stick
antippen.

> Menl Rezept wird aktualisiert.
Gewlinschtes Rezept antippen.

> Rezept ist eingestellt.
> Menl Rezept wird geschlossen.
> Name des Rezeptes wird in Fenster Speichern angezeigt.

4.7.3 Garprogramm exportieren

Ein Garprogramm kann exportiert werden, wenn es nicht gestartet ist.
Register Griin ist bei gestartetem Garprogramm deaktiviert.

€y

Beim Export von Garprogrammen werden bereits exportierte
Garprogramme auf dem USB-Stick Uberschrieben.

Voraussetzung Garprogramm gedffnet
Garprogramm gespeichert
USB-Stick eingesteckt

1.

w

Register Griin antippen.

> Fenster Register wird angezeigt.
Feld ,Garprogramme exportieren* antippen.

> Fenster Bedienhinweise wird angezeigt.
Angezeigte Bedienhinweise lesen.
Taste Bestétigung antippen.

> Garprogramm wird auf den USB-Stick exportiert.

> Fenster Bestétigung wird angezeigt.
Taste Bestéatigung antippen.

> Fenster Register Griin wird geschlossen.

> Garprogramm ist exportiert.
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4.8 Automatisches Garen (autoChef)

In der Betriebsart Automatisches Garen stehen alle im Gerat
gespeicherte Garprogramme zur Verfigung. Die Auswahl der
Garprogramme erfolgt im Menu Aufomatisches Garen.

4.8.1 Meni Automatisches Garen offnen

Bild: Menl Automatisches Garen

Voraussetzung Gerat eingeschaltet
Hauptmenu angezeigt
Bei FlexiChef Team: Gewlinschte Gerateeinheit aktiv

— Taste ,Automatisches Garen® antippen.
> MenU Automatisches Garen wird angezeigt.

4426201-20ABDE-A

88 Bedienungsanleitung



4426201-20ABDE-A

Gerat bedienen

4.8.2 Garprogramm suchen und 6ffnen

)

Voraussetzung

)

Voraussetzung

Garprogramm iiber Kategorie auswahlen

Garprogramme kénnen im Menl Aufomatisches Garen Uber
Kategorien und Unterkategorien gesucht werden.

Pfeil-Symbole in einem Fenster zeigen immer eine nachste oder
vorherige Seite an. Mit einer Wischgeste nach oben oder nach
unten wird die entsprechende Seite gedffnet.

Menl Automatisches Garen angezeigt

1. Feld mit der gewilinschten Kategorie antippen.

> MenU Unterkategorie wird angezeigt.
2. Feld mit der gewlinschten Unterkategorie antippen.

> MenlU Garprogramm mit allen Garprogrammen der
Unterkategorie werden angezeigt.
3. Feld mit dem gewlnschten Garprogramm antippen.

> Garprogramm ist ausgewahlt und wird geladen.
> Garprogrammschritte werden angezeigt.
> Garprogramm ist gedffnet.

Garprogramm aus Kochbuch auswahlen

Im Kochbuch werden alle Garprogramme in einer alphabetisch
sortierten Liste gespeichert.

Um mit Wischgeste nach oben oder unten zum gewiinschten
Feld zu navigieren, mdglichst die vertikalen Trennbalken
verwenden.

Menl Automatisches Garen angezeigt

1. Mit Wischgeste zur Kategorie ,Kochbuch - alle Kategorien®
navigieren und Feld antippen.

> MenU Garprogramm mit allen gespeicherten Garprogrammen
wird angezeigt.
2. Mit Wischgeste zum gewtlinschten Garprogramm navigieren und
Feld antippen.

> Garprogramm ist ausgewahlt und wird geladen.
> Garprogrammschritte werden angezeigt.
> Garprogramm ist geoffnet.

Bedienungsanleitung 89



Gerat bedienen

Voraussetzung

Garprogramm suchen

laletsdsininisinial
adslainiainlsls o

d c

Bild: Fenster Suche

a Fenster Suche d Anzeige Texteingabe
b AnzeigeTrennbalken e Taste ,autoChef”
¢ Tastatur Ergebnis

Menil Automatisches Garen angezeigt

1. Taste ,autoChef* antippen.

> Fenster aufoChefwird angezeigt.
2. Feld ,Garprogramm suchen® antippen.
> Fenster Suche wird angezeigt.
3. Garprogrammname als Text eingeben.
> In Anzeige Ergebnis werden gefundene Garprogramme
angezeigt.

Es werden nur Garprogramme gefunden, deren Namen mit den
eingegebenen Zeichen beginnen.

Die Anzeige Ergebnis aktualisiert sich automatisch nach Eingabe
eines Zeichens.
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Bild: Garprogramm suchen

4. Feld mit dem gewtlinschten Garprogramm in Anzeige Ergebnis
antippen.

> Garprogramm ist ausgewahlt und wird geladen.
> Garprogrammschritte werden angezeigt.
> Garprogramm ist getffnet.

4.8.3 Garprogramm starten

Voraussetzung Garprogramm gedffnet

1. Gegebenenfalls Rezept anzeigen: Register Griin 6ffnen und Feld
.Rezept anzeigen® antippen.

> Rezept wird angezeigt.
2. Taste ,Start” in Informationsleiste antippen.

> Garprogramm startet.
> Taste ,Start” wird durch Taste ,Stopp® ersetzt.

> Verbleibende Garprogrammdauer wird Symbol
Geréteausflihrung angezeigt.

> Garprogramm ist gestartet.

@ Der aktuelle Schritt im Garprogramm wird hervorgehoben. Nach
Beendigung rickt der folgende Schritt automatisch in der
Anzeige nach.
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4.8.4 Garprogramm anpassen

Voraussetzung

)

Voraussetzung

)
)

Gestartetes Garprogramm anpassen

Es kdnnen samtliche Einstellungen des aktuellen Schrittes angepasst
werden.

Garprogramm gestartet
Garprogrammdauer nicht abgelaufen

1. Einstellungen des aktuellen Schrittes anpassen.
> Anderungen des Schrittes sind sofort aktiv.

> Anderungen des Schrittes werden angezeigt.
2. Zum Abbrechen oder Uberspringen des aktuellen Schrittes: Feld
~Weiter* des aktuellen Schrittes antippen.

> Aktiver Schritt wird beendet.
> Folgender Schritt wird gestartet.

> Folgendene Schritte riicken in der Anzeige des Touchscreens
nach.

> Garprogramm ist angepasst.

Nach Beenden des Garprogrammes kann das angepasste
Garprogramm gespeichert werden.

Nicht gestartetes Garprogramm anpassen
Es kénnen samtliche Einstellungen aller Schritte angepasst werden.

Garprogramm gedffnet
Garprogramm nicht gestartet

1. Mit Wischgeste zum jeweiligen Schritt navigieren und Schritt
antippen.
2. Einstellungen des Schrittes anpassen.

> Anderungen des Schrittes werden angezeigt.
> Garprogramm ist angepasst.

Das Garprogramm kann ohne Speichern gestartet werden.

Das angepasste Garprogramm kann gespeichert werden.

Unter dem derzeitigen Garprogrammnamen speichern,
Uberschreibt das derzeitige Garprogramm.

Unter einem neuen Garprogrammnamen speichern, legt ein
neues Garprogramm an.
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4.8.5 Garprogramm beenden

Voraussetzung Garprogramm gestartet
Garprogrammdauer nicht abgelaufen

— Taste ,Stopp” in der Informationsleiste antippen.

oder

— Ende der Garprogrammdauer abwarten.

> Garprogramm beendet.

> Garprogramm ist beendet.

4.8.6 Garprogramm l6schen

Voraussetzung

> Taste ,Stopp“ wird durch Taste ,Start” ersetzt.

Bild: Garprogramm I6schen

a Fenster Léschen ¢ Feld ,Garprogramm I6schen”
b Fenster Register d Zu léschendes Garprogramm

Garprogramm geoéffnet
Garprogramm nicht gestartet

1.
2.
3.

Register Griin antippen.

Fenster Register wird angezeigt.

Feld ,Garprogramm l6schen® antippen.
> Fenster Léschen wird angezeigt.
Taste ,Ja“ antippen.

> Garprogramm wird geldscht.

> Fenster Bestétigung wird angezeigt.

Taste Bestétigung antippen.
> Register Griin wird geschlossen.

> Garprogramm ist geldscht.
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4.8.7 Garprogramme exportieren und importieren

)

Voraussetzung

Garprogramme exportieren

Beim Exportieren werden alle selbst erstellten Garprogramme des
Kochbuches exportiert.

Bereits exportierte Garprogramme auf dem USB-Stick werden
Uberschrieben.

Bild: Garprogramme exportieren

a Fenster Bedienhinweise ¢ Feld ,Garprogramme exportieren®
b Taste Bestétigung d Taste ,autoChef”

USB-Stick eingesteckt
Menl Automatisches Garen angezeigt
Selbst erstellte Garprogramme sind im Kochbuch abgespeichert

1. Taste ,autoChef” in der Informationsleiste antippen.
> Fenster autoChef wird angezeigt.

2. Feld ,Garprogramme exportieren” antippen.
> Fenster Bedienhinweise wird angezeigt.

Angezeigte Bedienhinweise lesen.
4. Taste Bestétigung antippen.

g

> Alle selbst erstellte Garprogramme aus dem Kochbuch werden
auf den USB-Stick exportiert.

> Fenster Bestétigung wird angezeigt.
5. Taste Bestétigung antippen.

> Fenster Bestétigung wird geschlossen.
—> Garprogramme sind exportiert.
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Garprogramme importieren

Beim Importieren wird das bestehende Kochbuch mit den neuen
Garprogrammen erganzt.

C

Bild: Garprogramme importieren

a Fenster Bedienhinweise
b Taste Bestétigung d Taste ,autoChef”

Voraussetzung USB-Stick eingesteckt

)

Meni Automatisches Garen abgezeigt

1. Taste ,autoChef* in der Informationsleiste antippen.
> Fenster autoChef wird angezeigt.

2. Feld ,Garprogramme importieren“ antippen.

> Fenster Bedienhinweise wird angezeigt.

Angezeigte Bedienhinweise lesen.

4. Taste Bestéatigung antippen.

L> Bei gleichnamigen Garprogrammen: Fenster Uberschreiben
wird angezeigt.

w

Gleichnamige Garprogramme kénnen Uberschrieben werden
oder die Namen der importierten Garprogamme werden um
Unterstrich mit laufender Nummer erweitert.

5. Fur gleichnamige Garprogramme: Taste ,Ja“ oder Taste ,Nein®
antippen

¢ Feld ,Garprogramme importieren®

> Alle Garprogramme des USB-Sticks werden in das Kochbuch

importiert.
> Fenster Bestétigung wird angezeigt.
6. Taste Bestétigung antippen.
> Fenster Besltétigung wird geschlossen.

> Garprogramme sind importiert.
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4.9 Tiegel entleeren

VORSICHT

Verbriihungsgefahr durch heiBe Fliissigkeiten

* Arme und Hande durch geeignete Schutzhandschuhe
schutzen.

» Fur den Transport hitzebestandige Behalter mit Griffen und
verschlielbarem Deckel verwenden.

Voraussetzung Garprogramm beendet
Deckel vollstandig gedffnet

—> Gargut mit geeignetem Kiichenbesteck aus Tiegel entnehmen.

oder
—> Briihen oder Solden portionieren (siehe ,Portionieren®).

oder

— Kochwasser in den Ablauf ablassen (siehe ,Ablauf 6ffnen und
schlieen®).

> Tiegel ist entleert.

4.10 Pausen und Betriebsende

Gerat zum Betriebsende und wahrend Betriebspausen ausschalten.
1. Garprogramm beenden.
2. Taste ,ON OFF* auf ,OFF* driicken.

> Gerat ist ausgeschaltet.
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Gerat reinigen und pflegen

5 Gerat reinigen und pflegen

A\

VORSICHT
Verbrennungsgefahr durch heie Oberflachen

» Oberflachen vor dem Reinigen abkuhlen lassen.

A\

VORSICHT
Quetschgefahr zwischen Tiegel und Riuckwand

* Vor der Reinigung Gerat auschalten.

ACHTUNG
Sachschaden durch schockartiges Abkiihlen

» Gerat nicht schockartig abkihlen.

ACHTUNG
Sachschaden durch unsachgeméaRe Reinigung

* Gerat nicht mit Hochdruckreiniger oder Wasserstrahl
reinigen.

Voraussetzung Gerat ausgeschaltet und abgekuhlt

— Gerat nach Gebrauch reinigen.

5.1 Korrosion vermeiden

Oberflachen des Gerétes sauber und luftzugénglich halten.

Kalk-, Fett-, Starke- und Eiweil3schichten von den Oberflachen
des Geréates entfernen.

Salzanreicherungen entfernen.

Teile aus nichtrostendem Stahl nur kurze Zeit mit stark
saurehaltigen Lebensmitteln, Gewiirzen, Salzen oder Ahnlichem
in Beruhrung bringen.

Verletzung der Edelstahl-Oberflache durch andere Metallteile wie
zum Beispiel Stahlspachtel oder Stahl-Drahtblrste vermeiden.

Kontakt mit Eisen und Stahl wie zum Beispiel Stahlwolle und
Stahlspachtel vermeiden.

Keine bleichenden und chlorhaltigen Reinigungsmittel verwenden.

Kontaktflachen mit Wasser reinigen.

Bedienungsanleitung 97



Gerat reinigen und pflegen

5.2 Roststellen beseitigen

¢ Frische Roststellen mit mildem Scheuermittel oder feinem
Schleifpapier beseitigen.

¢ Roststellen immer vollstandig entfernen.

¢ Freien Luftzutritt an behandelten Stellen fir mindestens 24
Stunden sicherstellen. In dieser Zeit darf es zu keinem Kontakt mit
Fetten, Olen oder Nahrungsmitteln kommen, damit sich eine neue
Schutzschicht bilden kann.

5.3 Gehause reinigen

Voraussetzung Gerat ausgeschaltet und abgekihlt

— Gehause mit warmen Wasser und handelsliblichen Spulmittel
reinigen.

5.4 Bedienelemente und Bedienfolie reinigen

ACHTUNG
Sachschaden durch unsachgeméRe Reinigung

» Oberflache nicht mit stark scheuernden oder chemisch
aggressiven Reinigungsmitteln reinigen.

* Oberflache nicht mit stark scheuernden Schwammen
reinigen.

Voraussetzung Gerat ausgeschaltet

—> Bedienelemente und Bedienfolie mit feuchtem Lappen und
handelsublichem Spulmittel reinigen.
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5.5 Touchscreen reinigen

ACHTUNG
Sachschaden durch unsachgeméaRe Reinigung

* Touchscreen nicht mit stark scheuernden oder chemisch
aggressiven Reinigungsmitteln reinigen.

* Touchscreen nicht mit stark scheuernden Schwammen
reinigen.

@ Es ist eine Reinigungsdauer von 20 Sekunden vorgesehen. In
dieser Zeit kann der Touchscreen nicht bedient werden.

Voraussetzung Menu Gerétefunktion angezeigt

1. Feld ,Touchscreen reinigen® antippen.
> Touchscreen reagiert nicht mehr auf Beriihrung.
> Fenster Reinigung wird angezeigt.

> Reinigungsdauer wird aktualisiert.
2. Touchscreen innerhalb von 20 Sekunden reinigen.

> Fenster Reinigung wird geschlossen.
> MenU Gerétefunktion wird angezeigt.
> Touchscreen ist gereinigt.

5.6 Dichtung reinigen

— Dichtung des Deckels nach Betriebsende mit warmem Wasser
und handelsublichem Spulmittel reinigen.

5.7 Tiegel manuell reinigen

Voraussetzung Gerat ausgeschaltet und abgekiihlt

— Tiegel mit warmem Wasser und handelstblichem Spuimittel
reinigen.
— Gegebenenfalls Speisereste bei niedriger Temperatur loskochen.

— Verkrustungen mit einem Edelstahlspachtel oder
Edelstahlschwamm entfernen.

—> Bei Gerat mit Druckgaren: Offnung der Druckabbauleitung am
hinteren linken Tiegelrand spulen.

—> Tiegel grundlich ausspulen und trockenwischen.
—> Bratflache mit Speisefett oder Speisedl einfetten.

> Tiegel ist gereinigt.
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5.8 Tiegel automatisch reinigen mit SpaceClean (optional)

Das Reinigungsystem SpaceClean reinigt den Tiegel vollautomatisch.
Der gesamte Innenraum wird mit Wasser unter Hochdruck
abgesprinht.

Hierbei muss kein zusatzlicher Reiniger eingesetzt werden.

Die Reinigung erfolgt mit einer Reinigungslanze, die in die Rlickwand
des Tiegels eingesetzt wird.

VORSICHT
Verletzungsgefahr durch austretenden Wasserstrahl

* Reinigungssystem nur bei unbeschadigter Deckeldichtung
starten.

ACHTUNG
Sachschaden durch unsachgeméaRe Reinigung

+ Sicherstellen, dass sich vor dem Start des
Reinigungssystems keine Gegenstande im Tiegel befinden.

Reinigungsprogramm Dauer Anmerkung

kurz 2 Minuten Keinen zusatzlichen
Reini .

schnell 5 Minuten einiger verwenden

intensiv 80 Minuten Es kann ein nicht
schaumender,
alkalischer

Flussigreiniger
verwendet werden.

Maximale Menge: 0,5
Liter.
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5.8.1 Reinigungslanze einsetzen

Voraussetzung

77

7/
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Bild: Reinigungslanze einsetzen
a Werkzeug d Reinigungslanzenaufnahme
b Deckel e Markierung Verriegelung

Reinigungslanzenaufnahme
¢ Reinigungslanze

Tiegel leer

Tiegel in Arbeitsposition
Deckel vollstandig gedffnet

1.

Werkzeug auf den Deckel Reinigungslanzenaufnahme schieben.

> Werkzeug ist fest mit Deckel Reinigungslanzenaufnahme
verbunden.Tiegel mit warmem Wasser und handelsiblichem
Spulmittel reinigen.

Werkzeug 90° nach rechts drehen.

> Deckel Reinigungslanzenaufnahme ist entriegelt.
Werkzeug mit Deckel Reinigungslanzenaufnahme abziehen.

> Reinigungslanzenaufnahme ist gedffnet.
Reinigungslanze in Reinigungslanzenaufnahme einsetzen.
Reinigungslanze 90° nach links drehen.

> Verriegelungssymbol der Reinigungslanze ist unter Markierung
Verriegelung.

> Reinigungslanze ist verriegelt.

> Reinigungslanze ist eingesetzt.
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5.8.2 Automatische Reinigung starten

Voraussetzung Bei FlexiChef Team: Gewlinschte Gerateeinheit aktiv
Reinigungslanze eingesetzt
Gargutreste entfernt
Kerntemperaturfihler im Halter
Deckel geschlossen und verriegelt
Menul Gerétefunktion angezeigt

1. Feld ,Reinigung starten“ antippen.

> Fenster Bedienhinweise wird angezeigt.
2. Fenster Bedienhinweise durch Antippen der Taste Bestéatigung
schlief3en.

> Fenster Hinweis wird angezeigt.
3. Mit Wischgeste Reinigungsprogramm einstellen.
> Anzeige Reinigungsdauer zeigt die Dauer des
Reinigungsprogramms.
4. Bei Reinigungsprogramm intensiv: Falls gewinscht, Reiniger in
den Tiegel einflllen.
5. Taste ,Start“ antippen.
> Reinigungsprogramm wird gestartet.
> Anzeige Reinigungsdauer wird aktualisiert.

> Automatische Reinigung ist gestartet.

5.8.3 Automatische Reinigung beenden

Voraussetzung Automatische Reinigung gestartet

1. Abwarten bis Ablauf der Reinigungsdauer erreicht.

> Aufforderung, den Deckel zu entriegeln, wird angezeigt.
2. Deckel entriegeln.

> Deckel wird automatisch gedffnet.

> Tiegel wird leicht gekippt, um das Restwasser ablaufen zu
lassen.

> Automatische Reinigung ist beendet.
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6 Storungen beheben

A\

GEFAHR

Lebensgefahr durch elektrischen Schlag

* Reparaturen am Gerat dirfen nur von qualifiziertem
Fachpersonal durchgefiihrt werden.

ACHTUNG

Sachschaden durch unsachgemaRe Eingriffe

* Gerat nicht offnen.

» Keine Manipulation am Gerat vornehmen.

6.1 Fehlerursachen und Abhilfe

Fehler

Mogliche Ursachen

Abhilfe

Taste ,ON OFF* reagiert nicht

Touchscreen zeigt nichts an

Elektroversorgung unterbrochen oder
Sicherung defekt

* Sicherungen uberprifen.

Netzsteckdose defekt

» Gerat vom Elektro-Versorgungsnetz
trennen.
* Autorisiertes Fachpersonal kontaktieren.

Netzteil oder Gerat defekt

» Gerat vom Elektro-Versorgungsnetz
trennen.
 Autorisiertes Fachpersonal kontaktieren.

Not-Aus aktiviert

¢ Siehe ,Not-Aus deaktivieren®.

Touchscreen reagiert nicht

Starke externe Stérungen

» Touchscreen unter gleichzeitigem Be-
rihren des Gehauses bedienen.

Gerat heizt nicht auf

Gerat ausgeschaltet

e Gerat einschalten.

Sicherung defekt

e Gerat vom Elektro-Versorgungsnetz
trennen.

 Autorisiertes Fachpersonal kontaktieren.

Fehlerhafter Anschluss einer
Leistungsoptimierungsanlage

e Gerat vom Elektro-Versorgungsnetz
trennen.

 Autorisiertes Fachpersonal kontaktieren.

Elektroversorgung unterbrochen

 Autorisiertes Fachpersonal kontaktieren.

Gerat defekt » Gerat vom Elektro-Versorgungsnetz
trennen.
 Autorisiertes Fachpersonal kontaktieren.
Wasser lauft nicht richtig ab Ablauf verstopft * Deckel des Ablaufes abschrauben.

* AbfluR auf Verstopfung prifen und ge-
gebenfalls reinigen.
» Kundenservice kontaktieren.

Sicherheitstemperaturbegrenzer
hat ausgeldst

Gerat heizt nicht auf

Elektronische Stérung oder Fehler im
Heizsystem

* Sicherheitstemperaturbegrenzer zurtick-
setzen:
— Am Bedienholm des Gerates auf
Blende MultiPort driicken.
— Taste Reset 1und Taste Reset 2
jeweils kurz driicken.

Bedienungsanleitung
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Fehler

Mogliche Ursachen

Abhilfe

SchlieRen des Deckels wird
unterbrochen

Deckel 6ffnet wieder

Gegenstand zwischen Deckel und
Tiegel

* Gegenstand entfernen.
¢ Geratefunktion erneut starten.

Kollision mit dem Verriegelungszapfen

e Gerat erneut ausrichten, Kundenservice
kontaktieren.

Deckel oder Tiegel bewegen
sich ruckartig

Gerét falsch ausgerichtet

e Gerat erneut ausrichten, Kundenservice
kontaktieren.

Beim Druckgaren lauft die Zeit

nicht

Druck kann nicht vollstandig aufgebaut
werden

» Gerat vom Elektro-Versorgungsnetz
trennen.

» Deckeldichtung auf Beschadigung pri-
fen und gegebenenfalls austauschen.

» Kundenservice kontaktieren.

Beim Druckgaren entweicht

Dampf aus dem Tiegel

Dichtung defekt

» Deckeldichtung auf Beschadigung pru-
fen und gegebenenfalls austauschen.

Reinigung SpaceClean bricht ab
oder startet neu

Wassermangel

Nicht ausreichend Wasserdruck
vorhanden

e Test durchfiihren:
— Mindestens 13 Liter Warmwasser
muss in einer Minute in den Tiegel

laufen.

6.1.1 Not-Aus deaktivieren

)

Mit Aktivierung des Schalters Not-Aus wird die
Elektroversorgung unterbrochen.

Bei Garart Druckgaren: Druck im Tiegel wird nicht abgebaut.

Voraussetzung Not-Aus aktiviert

6.2 Typenschild

—> Bei Garart Druckgaren: Taste ,ON OFF* auf ,OFF* driicken.
—> Schalter Not-Aus nach rechts drehen.

> Schalter Not-Aus ist entriegelt.

> Bei Garart Druckgaren: Druckabbau erfolgt.

> Touchscreen beginnt Einschaltvorgang.

L> Gerat ist betriebsbereit, sobald das Hauptmenl auf dem

Touchscreen angezeigt wird.

Bei Ruckfragen an den Kundenservice geben Sie bitte immer
folgende Daten des Typenschildes an:

Serialnummer
(SN)

Typnummer
(TYP)
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7 Wartung durchfuhren
7.1 Erforderliche Wartung durchfiihren

ACHTUNG
Sachschaden durch unsachgemaRe Priifung

* Prifung gemaf den Prifungsintervallen durchfiihren.

» Prifungen von befahigten Bediener durchfiihren lassen.

» Bei Schaden oder Anzeichen von Verschleil’ sofort
Kundenservice kontaktieren und Gerat nicht mehr betreiben.

Wartung Wartungsintervall

Sichtprifung durchfihren * Jahrlich
* bei Gerat mit Druckgaren ReadyX-
press: 1/4-jahrlich

Bei Gerat mit Druckgaren * 1/2-jahrlich
ReadyXpress: Sicherheitsventil priifen

Sicherheitstemperaturbegrenzer prifen | * 1/2-jahrlich

7.1.1 Sichtpriifung durchfiuhren

Bei Gerat ohne Druckgaren

Gerateteil Prifung Priifintervall

Gehause Auf Verformung und jahrlich
Risse prufen.

Deckel Auf Verformung und jahrlich
Risse prufen.

Tiegel Auf Verformung und jahrlich
Risse prufen.

Voraussetzung Tiegel leer und gereinigt
Deckel vollstandig geodffnet

1. Prufungen gemaf Prifintervall durchfuhren.
2. Wartungsnachweis ausflllen.

> Sichtprifung ist durchgefihrt.

Bei Gerat mit Druckgaren ReadyXpress

Wartungsvorschrift

Das Gerat mit Druckgartechnik ReadyXpress ist ein Gerat, dessen
Tiegel mit Deckel nach der Druckgeraterichtlinie 97/23/EG gemal}
Artikel 3 Nummer 1.2 als Druckgerat der Kategorie 2 eingestuft wird.

Damit ist das Gerat in Deutschland eine Gberwachungsbedurftige
Anlage nach der Betriebssicherheitsverordnung (BetrSichV).
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Der Betreiber dieser Anlage ist nach §12 Abs. 3 (BetrSichV) dazu
verpflichtet, diese ,in ordnungsgemalem Zustand zu erhalten, zu
uberwachen, notwendige Instandsetzungs- oder Wartungsarbeiten
unverzuglich vorzunehmen und die den Umstanden nach
erforderlichen SicherheitsmalRnahmen zu treffen®.

Zur Erfullung dieser Anforderungen gehdéren u. a. wiederkehrende
Prifungen nach §15 BetrSichV, die nach den Vorschriften der TRBS
1111, TRBS 2141 und TRBS 1201 Teil 2 (Technische Regeln fir
Betriebssicherheit: Prifungen bei Gefahrdungen durch Dampf und
Druck) durchgefiihrt werden mussen.

Das Gerat mit Druckgartechnik ReadyXpress hat einen
Betriebstberdruck von 80 kPa.

&)

Nationale Vorschriften beachten.

Die Prifintervalle sind abhangig von der Haufigkeit des
Druckgarens. Die angegebenen Prifintervalle gehen von taglich
zwei Druckgarvorgangen aus.

&)

Gerateteil Prifung Priifintervall

Gehause Hinteren jahrlich
Verriegelungszapfen auf
festen Sitz prufen.

Deckel Auf Verformung prifen. 1/4-jahrlich

Tiegel Auf Verformung und 1/4-jahrlich
Risse prufen.

Vorderen und hinteren jahrlich
Verriegelungszapfen auf
festen Sitz prifen

Verriegelung Auf Verformung und 1/4-jahrlich
Risse prifen.
Auf Leichtgangigkeit jahrlich
prufen.

@ Die Prifung der Verriegelungszapfen muss von einer befahigten
Person gemal der Technischen Regeln fur Betriebssicherheit
TRBS 1203 durchgeflihrt werden.

Der Hersteller empfiehlt, die Prifung durch einen vom Hersteller
autorisierten Servicepartner durchfihren zu lassen.

Voraussetzung Tiegel leer und gereinigt
Deckel vollstandig gedffnet

1. Prufungen gemaf Prifintervall durchfiihren.
2. Wartungsnachweis ausfullen.

> Sichtprifung ist durchgefiihrt.

4426201-20ABDE-A
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7.1.2 Sicherheitsventil priifen

Bei der Prifung des Sicherheitsventils wird mehrfach ein erndhter
Druck auf- und abgebaut.

@ Eine Woche vor Ablauf des Prifungsdatums wird nach
Einschalten des Gerates ein Hinweis angezeigt. Dieser Hinweis
wird solange angezeigt, bis die Prifung erfolgreich durchgefihrt
wurde.

Ist die Prufung bis zum Prifungsdatum nicht erfolgreich
durchgefiihrt, wird das Druckgaren in der Geratesteuerung
gesperrt. Das Druckgaren kann nur durch eine erfolgreiche
Prifung wieder freigegeben werden.

Die Prifung dauert etwa 30 Minuten und kann jederzeit mit der

@ Taste ,Stopp“ abgebrochen werden.

Wahrend der Prifung kommt es zu Dampfaustritt und
Gerauschbildung.

Voraussetzung Tiegel leer und gereinigt
Deckel vollstandig gedffnet
Tiegel in Arbeitsposition
Ablauf geschlossen

Menu Geréteeinstellungen angezeigt (siehe ,Menl
Geriéteeinstellungen 6ffnen®)

1. Feld ,Prifung Sicherheitsventil starten“ antippen.

> Fenster Prtifung wird geodffnet.
2. Taste ,Start” antippen.

—> Prifung wird gestartet.
> Wasser wird automatisch eingefillt.

> Deckel schlief3t automatisch.
3. Deckel manuell verriegeln.
> Fortschritt und Status der aktuellen Prufung werden angezeigt.
> Prifung erfolgreich: Druckgaren wird freigegeben und Datum
der ndchsten Prifung wird um 180 Tage erhoht.
> Prifung nicht erfolgreich: Druckgaren bleibt gesperrt.
4. Deckel manuell entriegeln.
5. Tiegel entleeren.
6. Wartungsnachweis ausflllen.

> Prifung des Sicherheitsventils ist durchgefihrt.
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7.1.3 Sicherheitstemperaturbegrenzer priifen

Der Sicherheitstemperaturbegrenzer berwacht die Temperatur der
Bodentemperaturfihler und muss regelmafig gepruft werden. Bei der
Prifung wird der Tiegel auf die Priftemperatur aufgeheizt und das
Ausldsen des Sicherheitstemperaturbegrenzers sichergestellt.

@ Eine Woche vor Ablauf des Prifungsdatums wird nach
Einschalten des Gerates ein Hinweis angezeigt. Dieser Hinweis
wird solange angezeigt, bis die Prifung erfolgreich durchgefihrt
wurde.

Ist die Prifung bis zum Prifungsdatum nicht erfolgreich
durchgefiihrt, wird die Heizung in der Geratesteuerung gesperrt.
Eine gesperrte Heizung kann nur durch eine erfolgreiche
Prifung wieder freigegeben werden.

Um den Produktionsprozess nicht zu gefahrden, sollten Sie die
Prifung zu einer Zeit planen, in der das Gerat nicht benétigt
wird und ausreichend Zeit zur mdglichen Fehlerbehebung durch
Fachpersonal besteht.

@ Die Prifung dauert etwa 40 Minuten und kann jederzeit mit der
Taste ,Stopp“ abgebrochen werden.

Voraussetzung Tiegel leer und gereinigt
Deckel vollstéandig gedffnet
Tiegel in Arbeitsposition
Ablauf geschlossen

Menl Geréteeinstellungen angezeigt (siehe ,Men(
Geréteeinstellungen 6ffnen”)

1. Feld ,STB Test antippen.
> Fenster Prtifung wird gedffnet.

VORSICHT
Verbrennungsgefahr durch heiBe Oberflachen

* Arme und Hande durch geeignete Schutzhandschuhe
schitzen.

*  Wahrend und unmittelbar nach der Prifung Heizelemente,
Heizflachen oder Zubehdr nicht berihren.

2. Taste ,Start” antippen.
> Prifung wird gestartet.
> Fortschritt und Status der aktuellen Priifung werden angezeigt.

> Prifung erfolgreich: Heizung wird freigegeben und Datum der
nachsten Prufung wird um 180 Tage erhoht.

> Prifung nicht erfolgreich: Heizung bleibt gesperrt.
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Wiederholen Sie eine nicht erfolgreiche Prifung. Ist auch diese
Prifung nicht erfolgreich, wenden Sie sich mit der
Fehlermeldung an den Kundenservice.

3. Nach erfolgreicher Prifung am Bedienholm des Gerates auf
Blende MultiPort dricken.

> MultiPort wird gedffnet.

4. Bei FlexiChef: Taste Reset 7 kurz driicken.

5. Bei FlexiChef Team: Taste Reset 7 und Taste Reset 2 jeweils
kurz drlicken.
> Sicherheitstemperaturbegrenzer wird zuriickgesetzt.

6. Auf Blende MultiPort am Bedienholm des Gerates drucken.

> MultiPort wird geschlossen.
7. Wartungsnachweis ausftllen.

—> Prifung des Sicherheitstemperaturbegrenzers ist durchgefihrt.

Wird der Sicherheitstemperaturbegrenzer nicht zuriickgesetzt,
kann kein Garprogramm gestartet werden, da die Heizung
inaktiv bleibt.
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7.1.4 Wartungsnachweis ausfiillen

Die regelmafRige Wartung des Gerates muss entsprechend den
Wartungsvorschriften durchgefiihrt und protokolliert werden.

Durch die Unterschrift in der Tabelle unten wird nach Abschluss der
Wartung Folgendes bestatigt:

e Die Wartung wurde entsprechend der Checkliste
~Wartungsvorschrift FlexiChef* durchgefuhrt.

* Alle durchgefuhrten Tatigkeiten sind vollstédndig in der Checkliste
~Wartungsvorschrift FlexiChef* protokolliert.

* Die ausgefillte Checkliste ,Wartungsvorschrift FlexiChef* ist am
Einsatzort des Gerats zuganglich.

Wartungstatigkeit Datum Firma, Person Unterschrift
Wartungstatigkeit Datum Firma, Person Unterschrift
Wartungstétigkeit Datum Firma, Person Unterschrift
Wartungstétigkeit Datum Firma, Person Unterschrift
Wartungstatigkeit Datum Firma, Person Unterschrift
Wartungstatigkeit Datum Firma, Person Unterschrift
Wartungstétigkeit Datum Firma, Person Unterschrift
Wartungstatigkeit Datum Firma, Person Unterschrift
Wartungstatigkeit Datum Firma, Person Unterschrift
Wartungstatigkeit Datum Firma, Person Unterschrift
Wartungstatigkeit Datum Firma, Person Unterschrift
Wartungstatigkeit Datum Firma, Person Unterschrift

4426201-20ABDE-A

110 Bedienungsanleitung @



4426201-20ABDE-A

Wartung durchfiihren

Wartungstatigkeit Datum Firma, Person Unterschrift
Wartungstatigkeit Datum Firma, Person Unterschrift
Wartungstétigkeit Datum Firma, Person Unterschrift
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7.2 Empfohlene Wartung durchfiihren

Priifung Priifintervall

Not-Aus priifen e wochentlich

7.2.1 Not-Aus prifen

Voraussetzung Gerat nicht in Betrieb
Deckel vollstandig gedffnet

1. Schalter Not-Aus driicken.
> Schalter Not-Aus ist verriegelt.

> Gerat ist ausgeschaltet
2. Nach 1 Minute Schalter Nof-Aus nach rechts drehen.

> Schalter Not-Aus ist entriegelt.
> Touchscreen beginnt Einschaltvorgang.

> Gerat ist betriebsbereit, sobald das Hauptmeni auf dem
Touchscreen angezeigt wird.

> Not-Aus ist gepruft.

112

Bedienungsanleitung

4426201-20ABDE-A



4426201-20ABDE-A

Umweltgerecht entsorgen

8 Umweltgerecht entsorgen

Gerat

Reinigungsmittel

Bei durchschnittlicher Benutzung ist das Gerat fir die Lebensdauer
von 10 Jahren oder 15.000 Druck-Zyklen ausgelegt.

Gerat oder Gerateteile nicht im Restmill entsorgen. Im Restmiill oder
bei falscher Behandlung kénnen enthaltene Giftstoffe Gesundheit und
Umwelt schadigen.

Entsorgung entsprechend den ortlichen Bestimmungen fir Altgerate
vornehmen. Offene Fragen mit zustdéndigen Behdrden (zum Beispiel
Abfallwirtschaft) klaren.

Wir sind ein registrierter Hersteller der Stiftung elektro-altgerate
register und im ear Verzeichnis gelistet. Bei Bedarf, wenden Sie sich
an einen Entsorger der Stiftung. (WEEE-Reg.-Nr.DE 19459438)

Elektrische und elektronische Altgerate enthalten neben wertvollen
Materialien auch schadliche Stoffe, die fur ihre Funktion und
Sicherheit notwendig waren.

Reste und Behalter von Reinigungsmitteln gemal den Angaben des
Reinigungsmittel-Herstellers entsorgen. Die regional geltenden
Vorschriften beachten.
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9 Herstellererklarung

Originaldokument « 4426201--0KODE--

c € EU-Konformitatserklarung DE{R?]NJ

Hersteller

MKN Maschinenfabrik Kurt Neubauer GmbH & Co. KG ¢ Halberstadter Stralle 2a « D-38300 Wolfenbdittel
Hiermit erkléren wir, dass folgendes Produkt:

Geratebeschreibung

Gerat zum Zubereiten von Nahrungsmitteln im gewerblichen Bereich

Geratetyp

Elektro-Multifunktionsgerét FlexiChef

Geratenummer

FlexiChef FCEKMP1XX-X— - - - - FIEKMP1XX-X— - - - -

FCEKMP3XX-X— - - - -

FlexiChef Team | FCEKMP2XX-X—XX-X

X: Ausstattungsmerkmal

allen einschlagigen Bestimmungen der nachfolgenden Richtlinien entspricht, beinhaltet jedoch keine
Zusicherung von Eigenschaften:

¢ Richtlinie 2006/42/EG vom 17. Mai 2006 uiber Maschinen
¢ Richtlinie 2011/65/EU (RoHS) vom 01. Juli 2011
¢ Richtlinie 2014/30/EU vom 26. Februar 2014 Uber die elektromagnetische Vertraglichkeit

¢ VERORDNUNG (EG) Nr. 1935/2004 vom 27. Oktober 2004 Uber Materialien und Gegensténde, die dazu
bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berlihrung zu kommen

herangezogene Priifungsgrundlagen

EN ISO 12100:2010

EN 60335-1:2002 + A11:2004 + A1:2004 + A12:2006 + A2:2006 + A13:2008 + A14:2010 + A15: 2012

DIN EN 55014-1:2006

EN 55014-2:1997 + Corrigendum 1997 + A1:2001 + A2:2008

EN 60335-2-36:2002/A11:2012

EN 60335-2-37:2002/A11:2012

EN 60335-2-47:2003/A11:2012

Die alleinige Verantwortung fur die Ausstellung dieser Konformitatserklarung tragt der Hersteller. Bei nicht mit
uns abgestimmten Anderungen, verliert diese Konformitatserklarung ihre Glltigkeit.

Wolfenbiittel, 30.05.2016

P’c-(" T‘r/fé/A”L
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Herstellererklarung

Originaldokument « 4426201--0KODE--

c € EU-Konformitatserklarung %}

Hersteller

MKN Maschinenfabrik Kurt Neubauer GmbH & Co. KG « Halberstadter Stralle 2a « D-38300 Wolfenbittel
Hiermit erklaren wir, dass folgendes Produkt:

Geratebeschreibung

Gerat zum Zubereiten von Nahrungsmitteln im gewerblichen Bereich

Geratetyp

Elektro-Multifunktionsgerat FlexiChef mit Druckgaren

Geratenummer

FlexiChef FCEKMP1XXDX— - - - - FIEKMP1XXDX— - - - -

FCEKMP3XXDX— - - - -

FlexiChef Team | FCEKMP2XXDX—XX-X

FCEKMP2XX-X—XXDX

FCEKMP2XXDX—XXDX

X: Ausstattungsmerkmal

allen einschlagigen Bestimmungen der nachfolgenden Richtlinien entspricht, beinhaltet jedoch keine
Zusicherung von Eigenschaften:

¢ Richtlinie 2006/42/EG vom 17. Mai 2006 iber Maschinen

¢ Richtlinie 2014/68/EU vom 15. Mai 2014 zur Harmonisierung der Rechtsvorschriften Gber die Bereitstellung
von Druckgeraten auf dem Markt

¢ Richtlinie 2011/65/EU (RoHS) vom 01. Juli 2011
¢ Richtlinie 2014/30/EU vom 26. Februar 2014 Uber die elektromagnetische Vertraglichkeit

*  VERORDNUNG (EG) Nr. 1935/2004 vom 27. Oktober 2004 (iber Materialien und Gegenstéande, die dazu
bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berlihrung zu kommen

herangezogene Priifungsgrundlagen

EN ISO 12100:2010

EN 60335-1:2002 + A11:2004 + A1:2004 + A12:2006 + A2:2006 + A13:2008 + A14:2010 + A15: 2012

DIN EN 55014-1:2006

EN 55014-2:1997 + Corrigendum 1997 + A1:2001 + A2:2008

AD 2000

EN 60335-2-36:2002/A11:2012

EN 60335-2-37:2002/A11:2012

EN 60335-2-47:2003/A11:2012

Die alleinige Verantwortung firr die Ausstellung dieser Konformitatserklarung tragt der Hersteller. Bei nicht mit
uns abgestimmten Anderungen, verliert diese Konformitatserklarung ihre Gultigkeit.

Wolfenbdttel, 30.05.2016
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lagen: Hersteller)
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